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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

Es su responsabilidad asegurarse de que todos los usuarios
estén informados acerca de las precauciones mencionadas
en este manual.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.
Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los ninos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifos sin
supervision.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.
Este simbolo significa: precaucién, superficie
& caliente. Latemperatura de las superficies accesibles
puede ser alta cuando el aparato esta en
funcionamiento. Tenga cuidado de no quemarse.
Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.
No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del producto en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas. Aseglrese de que tiene
las manos completamente secas antes de tocar el enchufe
o encender el aparato.
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Sitle el aparato en una superficie planay resistente al calor.
Cologue el aparato de forma que evite el derramamiento
de liquidos calientes, tenga especial cuidado con el asa.
No sitle el aparato cerca de fuentes de calor, lugares con
niveles altos de humedad o cerca de materiales inflamables.
PRECAUCION: compruebe que el aparato y su embalaje no
tengan danos. Nunca use el aparato si presenta algln dano,
contacte inmediatamente con el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de Cecotec.

El material de embalaje puede ser peligroso para los nifnos.
Retirelo y péngalo fuera de su alcance.

Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en
busca de danos visibles, especialmente el cable, la clavijay
la envolvente del enchufe. Si el cable presenta dafos, debe
ser sustituido por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No utilice el aparato si el cable, el enchufe o la estructura
presenta danos o si no funciona correctamente, ha sufrido
alguna caida o ha sido danado. No intente reparar el aparato
por su propia cuenta. Péngase en contacto con el Servicio
de Asistencia Tecnica oficial de Cecotec para cualquier duda.
No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

Para desconectar el aparato tire del enchufe, no tire del
cable.

Desconecte el aparato de la toma de corriente antes de
moverlo, de realizar la limpieza o cuando no vaya a utilizarlo.
No deje el aparato conectado a una toma de corriente sin
supervisién. Aseglirese de que esta completamente antes
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de montar o retirar cualquier pieza y/o proceder con su
limpieza.

Utilice este aparato para los fines que aparecen descritos en
este manual, cualquier otro uso no esta recomendado por el
fabricante y puede suponer un peligro tanto para el aparato
como para el usuario.

No use el producto en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o humedos.

No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos
entren en las aberturas de ventilacion, ya que podrian causar
descargas eléctricas o incendios.

Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la
limpieza y el mantenimiento del producto ha de realizarse
de acuerdo con este manual de instrucciones.

Mientras el aparato esta en funcionamiento emite vapor
calienteatravés de las aperturas de salida de aire. Mantenga
las manos y la cara a una distancia de seguridad del vapor
y de las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del
aparato cuando retire el cestillo de dentro del aparato.
Desenchufe inmediatamente el aparato si ve salir humo
negro del aparato. Espere hasta que el humo desaparezca
para retirar el cestillo del interior del aparato.

No encienda la freidora si no hay aceite en la cubeta.

Se recomienda no mezclar diferentes tipos de aceite o
aceites con diferentes calidades.

No intente mover la freidora antes de que se haya enfriado
por completo. Podria tardar hasta 3 horas en enfriarse. Use
las asas a ambos lados de la freidora.

No deje la freidora enchufada a la red eléctrica sin
supervision.

No se incline sobre la freidora mientras esté en
funcionamiento.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

It is your responsibility to make sure every user is informed
aboutthewarningsand precautions stated in thisinstruction
manual.
This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.
This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understand the hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.
Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8.
This symbol means ‘“caution, hot surface”" The
& temperature of the accessible surfaces may be high
when the appliance is in operation. Be careful not to
burn yourself.
This applianceis notintended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Do notimmerse the cable, plug, or any other non-removable
part of the appliance in water or any other liquid. Do not
expose the electrical connections to water. Make sure your
hands are dry before handling the plug or switching on the
device.
Place the appliance on an even, heat-resistant surface.
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Position the appliance in such a way to avoid spillage of hot
liquids. Be especially careful with the handle. Do not place
the appliance near heat sources, places with high humidity
levels, or combustible materials.

CAUTION: check the appliance and its packaging for damage.
Never use the appliance if damaged. Contact the official
Cecotec Technical Support Service immediately.

Packaging material may be dangerous to children. Remove it
and place it out of their reach.

Inspect the power cable regularly for visible damage,
especially the plug and its housing. If the cable is damaged,
it must be replaced by Cecotec's official Technical Support
Service to avoid any danger.

Do not use the appliance if the cable, plug, or frame is
damaged or if it is malfunctioning, has been dropped, or
damaged. Do not try to repair the appliance by yourself.
Contact the official Cecotec Technical Support Service for
advice.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the
edge of the working surface or worktop.

Do not pull on the cable to disconnect the appliance. Pull
from the plug.

Unplug the appliance from the mains before moving it,
cleaning it, or when not in use. Do not leave the appliance
plugged into an unattended mains socket. Make sure the
appliance is fully assembled before installing or removing
any parts and/or proceeding with cleaning.

Use the appliance for the purposes described in this manual.
Any other use is not recommended by the manufacturer and
may pose a hazard to both the appliance and the user.
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The appliance should not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres, nor near flammable materials.

Do not insert or allow fingers or foreign objects to enter any
ventilation opening, as it could cause an electrical shock or
fire.

Cleaning and maintenance must be carried out according to
this instruction manual to make sure the appliance works
properly.

Hot steam is released through the air outlet openings of
the appliance during operation. Keep your hands and face
at a safety distance from the steam and from the air outlet
openings. Hot air may come out when removing the basket
from inside the appliance.

Immediately unplug the appliance if you notice black smoke
coming out of it. Wait until the smoke disappears to remove
the basket from the appliance.

Do not turn the fryer on if there is no oil in the tank.

It is not advisable to mix different oil types or oils with
different qualities.

Do not attempt to move the fryer until it has completely
cooled down. This can take up to 3 hours. Use the handles
at both sides.

Do not leave the deep fryer unattended while connected to
the mains supply.

Do not lean over the appliance while in use.

CLEANFRY1SL | 9



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veillez a ce que tous les utilisateurs soient informés des
précautions mentionnées dans ce manuel.
Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

température des surfaces accessibles peut étre

- i Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
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élevée lorsque l'appareil fonctionne. Faites attention
a ne pas vos briler !
Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
Ne submergez ni le cable, ni la prise ni aucune autre partie
non-extractible du produit dans leau ou dans autres
liquides. N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.
Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.
Placez lappareil sur une surface plate et résistante
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a la chaleur. Placez l'appareil de maniere a éviter les
renversements de liquides chauds, faites particulierement
attention a la poignée. Ne placez 'appareil ni pres de sources
de chaleur, ni dans des endroits avec des niveaux d’humidité
élevés, ni pres de matériaux inflammables.

ATTENTION : vérifiez que l'appareil et son emballage ne
sont pas endommagés. N'utilisez jamais lappareil s'il
est endommagé, contactez immeédiatement le Service
d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

Le matériel d'emballage peut étre dangereux pour les
enfants. Retirez-le et mettez-le hors de portée des enfants.
Examinez régulierement le cable d'alimentation pour
détectertoutdommage visible, en particulier le cable, lafiche
et le boitier de la fiche. Si le cable présente des dommages,
il doit étre remplacé par le Service d'Assistance Technique
officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimés. N'essayez pas de reparer l'appareil
vous-méme. Veuillez contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec pour tout doute ou renseignement.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

Tirez surlafiche pour le débrancher; netirez pas surle cable.
Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
déplacer, de le nettoyer ou si vous n'allez pas lutiliser. Ne
laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est
branché. Laissez refroidir 'appareil avant d'assembler ou
enlever une piece quelconque, et/ou avant de le nettoyer.
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Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel. Toute
autre utilisation qui ne soit pas recommandée par Cecotec
pourrait réduire la vie utile de l'appareil ou mettre ['utilisateur
en danger.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
N'introduisez pas vos doigts ni aucun autre objet dans les
ouvertures de ventilation de la chaleur, car cela pourrait
provoquer des décharges électriques ou d'incendies.

Afin d'assurer son bon fonctionnement, le nettoyage et
l'entretien de l'appareil doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions.

L'appareil émet de la vapeur chaude a travers les ouvertures
latérales pendant son fonctionnement. Maintenez les mains
et le visage éloignés de la vapeur et des sorties d'air. De l'air
chaud pourrait sortir de l'appareil lorsque vous retirez le
panier.

Débranchez immeédiatement l'appareil si vous voyez de la
fumeée noire sortir de l'appareil. Attendez a ce que la fumée
disparaisse pour retirer le panier de l'intérieur de l'appareil.
N'allumez pas la friteuse s'il n'y a pas d'huile dans la cuve.

Il est recommandé de ne pas mélanger différents types
d'huile ou des huiles de différentes qualités.

Ne bougez pas la friteuse si elle n'a pas completement
refroidie. La friteuse pourrait prendre jusqu'a 3 heures pour
se refroidir. Utilisez les poignées des cotés de la friteuse.
Ne laissez pas la friteuse sans surveillance si elle est
branchée sur la prise de courant.

Nevousinclinezvers lafriteusesielle estenfonctionnement.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produkt verwenden. Heben Sie die Bedienungsanleitung
fur zum Nachschlagen oder fur weitere Benutzer gut auf.

Es liegt in Ihrer Verantwortung, sicherzustellen, dass alle
Benutzer uber die in dieser Bedienungsanleitung erwahnten
Vorsichtsmafdnahmen informiert sind.

Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Blros verwendet werden.

Dieses Gerat kannvonKindernab 8 Jahren und dartiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefihrt werden.

Halten Siedas Geratund sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann

- i Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.

hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist. Passen Sie
auf, dass Sie sich nicht verbrennen.
Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.
Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande vollig trocken sind, bevor
Sie die Steckdose bertihren oder das Gerat einschalten.
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Stellen Sie das Gerat auf einer flachen und hitzebestandigen
Flache. Stellen Sie das Gerat so auf, dass ein Verschitten
von heifden Flussigkeiten vermieden wird, und achten Sie
besonders auf den Criff. Stellen Sie das Gerat nicht in der
Nahe von Warmequellen, Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit
oder brennbaren Materialien.

VORSICHT: Uberpriifen Sie das Gerat und seine Verpackung
auf Schaden. Benutzen Sie das Gerart nicht, wenn es
beschadigt ist, sondern wenden Sie sich sofort an den
offiziellen Technischer Kundendienst von Cecotec.
Verpackungsmaterial kann fur Kinder gefahrlich sein.
Nehmen Sie es heraus und legen Sie es aufder Reichweite.
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden, insbesondere das Kabel, den Stecker und das
Gehause des Steckers. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss
es durch den offiziellen Technischen Kundendienst von
Cecotec ersetzt werden, um Sach- und Personenschaden zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker
oder das Gehause sichtbare Schaden aufweisen, nicht
korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind. Versuchen
Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren. Sollten Sie
Information bendtigen bzw. Zweifel beseitigen kontaktieren
Sie den offiziellen technischen Kundendienst.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schitzen
Sie ihn von scharfen Kanten und Warmequellen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heifden Oberflachen in
Beruhrung kommt. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.

Um das Gerat vom Netz zu trennen, ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel.
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Trennen Sie das Geratvom Stromnetz, bevor Sie es bewegen,
reinigenoderwennesnichtbenutztwird.LassenSiedas Gerat
nicht unbeaufsichtigt an einer Steckdose angeschlossen.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie Teile montieren oder entfernen und/oder mit
der Reinigung fortfahren.

Verwenden Sie dieses Gerat nur fur die in dieser Anleitung
beschriebenen Zwecke. Jede andere Verwendung wird vom
Hersteller nicht empfohlen und kann sowohl fur das Gerat
als auch fur den Benutzer eine Gefahr darstellen.
Verwenden Sie das Produkt nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stecken Sie nicht Ihre Finger oder andere Gegenstande in die
Beluftungsoffnungen ein, da dies zu Stromschlagen oder
Branden flihren kénnte.

Die Reinigung und die Wartung des Gerats sollten gemaf3
dieser Bedienungsanleitung durchgefthrt werden, um einen
ordnungsgemafden Betrieb zu gewahrleisten.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, gibt es heifden Dampf durch
die Luftauslassoffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht
in einem sicheren Abstand zu Dampf- und Luftauslassen.
Warme Luft kann aus dem Gerat entweichen, wenn Sie den
Frittierkorb aus dem Inneren des Gerates entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
schwarzen Rauch aus dem Gerat austreten sehen. Warten
Sie, bis der Rauch aufhort, um den Frittierkorb aus dem
Inneren des Gerats zu entfernen.

Schalten Sie die Fritteuse nicht ein, wenn sich im inneren
kein Ol befindet.

Es wird empfohlen, verschiedene Olsorten mit
unterschiedlichen Qualitaten nicht zu mischen.
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Versuchen Sie nicht, die Fritteuse zu bewegen, bevor sie
vollstandig abgekuhlt ist. Es kann bis zu 3 Stunden dauern,
bis es abgekuhlt ist. Verwenden Sie die Griffe an beiden
Seiten der Fritteuse.

Lassen Sie die Fritteuse nicht unbeaufsichtigt an das
Stromnetz angeschlossen.

Lehnen Sie sich nicht Uber die Friteuse, wahrend sie lauft.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

E propria responsabilita assicurarsi che tutti gli utenti siano
informati riguardo quanto indicato in questo manuale.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

calda". La temperatura delle superfici accessibili puo

- i Questo simbolo significa “attenzione, superficie
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essere elevata quando l'apparecchio e in funzione.
Fare attenzione a non bruciarsi.
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Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.

Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua. Verificare di
avere le mani completamente asciutte prima di toccare la
presa o accendere l'apparecchio.

Collocare l'apparecchio su una superficie piana e resistente
al calore. Posizionare l'apparecchio in modo da evitare la
fuoriuscita di liquidi caldi, facendo particolare attenzione
al manico. Non collocare l'apparecchio vicino a fonti di
calore, in luoghi eccessivamente umidi o vicino a materiali
inflammabili.

ATTENZIONE: Controllare che l'apparecchio e l'imballaggio
non siano danneggiati. Non utilizzare mai 'apparecchio se e
danneggiato in qualsiasi modo, contattare immediatamente
il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

Il materiale di imballaggio puo essere pericoloso per i
bambini. Rimuoverlo e tenerlo fuori dalla loro portata.
Controllare regolarmente che il cavo di alimentazione
non presenti danni visibili, in particolare il cavo, la spina e
l'alloggiamento della spina. Se il cavo presenta danni, dovra
essere riparato dal servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec per evitare eventuali pericoli.

Non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o il telaio
sono danneggiati o se funziona male, e caduto o e stato
danneggiato. Non cercare di riparare l'apparecchio per
conto proprio. Per qualsiasi dubbio, contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e da fonti di
calore. Evitare che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
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che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di
lavoro.

Per scollegare l'apparecchio, tirare la spina, nontirare il cavo.
Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente prima di
spostarlo, pulirlo o quando nonviene utilizzato. Non lasciare
mai 'apparecchio senza supervisione mentre e collegato a
una presa di corrente. Assicurarsi che sia completamente
freddo prima di assemblare o rimuovere qualsiasi parte e/o
pulire.

Utilizzare questo apparecchio esclusivamente per i fini
descritti in questo manuale, qualsiasi altro tipo di impiego
non e raccomandato da Cecotec e potrebbe ripercuotersi
negativamente sulla vita utile dell'apparecchio stesso e/o la
vita dell'utente.

Non usare l'apparecchio in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi o con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Non inserire le dita né lasciare che altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione, in quanto cid potrebbe causare
scosse elettriche o incendi.

Per garantirne il corretto funzionamento, la pulizia e
manutenzione dell'apparecchio devono essere effettuate in
linea con quanto spiegato in questo manuale di istruzioni.
Durante il funzionamento, l'apparecchio emette vapore
caldo attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani
e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite
dell'aria. Potrebbe uscire aria calda dall'apparecchio quando
sirimuove il cestello.

Scollegare immediatamente l'apparecchio se si notano
fuoriuscite di fumo nero. Attendere che il fumo scompaia per
rimuovere il cestello dall'interno dell'apparecchio.

Non accendere la friggitrice se non e presente olio nella
vaschetta
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- Siconsiglia di non mescolare differenti tipi d'olio.

- Non tentare di spostare la friggitrice prima che si sia
completamente raffreddata. Potrebbero essere necessarie
fino a 3 ore per raffreddarsi. Utilizzare i manici su entrambi i
lati della friggitrice.

- Non lasciare la friggitrice collegata alla rete elettrica senza
sorveglianza.

- Non appoggiarsi sulla friggitrice mentre e in funzione.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Edasuaresponsabilidadeassegurarquetodososutilizadores
sejam informados sobre as precaucdes mencionadas neste
manual.

- Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho nao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

- Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.
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temperatura das superficies acessiveis pode ser

elevadaquandooaparelhoestiveremfuncionamento.
Tenha cuidado para nao se queimar.
Este aparelho nao foi desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Nao imerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte nao
extraivel do produto em &gua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de ter
as maos completamente secas antes de tocar na tomada ou
ligar o aparelho.
Situe o produto numa superficie plana e resistente ao calor.
Posicione o aparelho de modo a evitar o derramamento de
liguidos quentes. Tenha especial cuidado com a pega. Nao
utilize o aparelho perto de fontes de calor, em lugares com
niveis altos de humidade ou perto de materiais inflamaveis.
CUIDADOQO: verifigue que o aparelho e a sua embalagem nao
estejam danificados. Nunca utilize o aparelho se este estiver
danificado de alguma forma. Contacte imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.
O materialdeembalagem pode ser perigoso paraas criancas.
Remova-o e ponha-o fora de alcance.
Inspecione regularmente o cabo de alimentacao para
detetar danos visiveis, especialmente o cabo e a ficha. Se o
cabo apresentar danos, deve ser substituido pelo Servico de
Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec para evitar qualquer
tipo de perigo.
Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentarem danos ou se nao funcionarem corretamente,
sofreu alguma queda ou foi danificado. Nao tente reparar o
aparelho por conta proépria. Por favor, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec se tiver alguma ddvida.

i Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
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Ndotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe que se
aproxime o cabo do fogao ou da bancada de cozinha.

Nao puxe o cabo da ficha para desligar o dispositivo, pois
tem de ser pela ficha.

Desligue e desconecte o aparelho da corrente antes de o
mover, limpar ou quando nao o utilizar. Nao deixe o aparelho
ligado a uma tomada de rede nao vigiada. Deixe que arrefeca
por completo antes de montar ou remover qualquer peca e/
ou proceder com a limpeza do produto.

Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual. Qualguer outra utilizacao nao é recomendada
pelo fabricante e pode afetar negativamente a vida Util do
dispositivo e/ou a saude do utilizador.

Nao utilize o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, hiumidos ou
com produtos quimicos.

Nao insira ou permita que os seus dedos ou outros objetos
entrem nas aberturas de ventilacao, pois isto pode causar
choque elétrico ou ignicao.

Para assegurar o funcionamento correto, a limpeza e a
manutencaodoaparelhodeveserefetuadaemconformidade
com este manual de instrucodes.

Enquanto o aparelho estiver em funcionamento, emitira
vaporquente atravésdasaberturas de saidadear. Mantenha
as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das
saidas de ar. O ar quente pode sair do aparelho quando se
remove a tigela do interior.

Desligue imediatamente o aparelho da tomada se vir fumo
negro a sair do aparelho. Aguarde até o fumo desaparecer
para tirar a tigela do interior do dispositivo.
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Nao ligue a fritadeira se nao tiver 6leo na tigela.

E recomendado ndo misturar diferentes tipos de 6leo ou
6leos com diferentes qualidades.

Nao tente mover a fritadeira antes de esta ter arrefecido
completamente. Pode demorar até 3 horas a arrefecer.
Utilize as pegas de ambos os lados da fritadeira.

Nao deixe a fritadeira conectada a rede elétrica sem
supervisao.

Naoseinclinesobreafritadeira enquanto estiverafuncionar.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

22

Het is uw verantwoordelijkheid ervoor te zorgen dat alle
gebruikers op de hoogte zijn van de voorzorgsmaatregelen
die in deze handleiding worden genoemd.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.
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De temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan

hoog oplopen wanneer het toestel in werking is. Let
op dat u zich niet verbrandt.
Dit apparaat is niet ontworpen om via timers of externe
afstandsbedieningen te werken.
Dompel de kabel, stekker of vaste onderdelen van het
product niet onder in water of andere vloeistoffen. Stel de
elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg dat uw
handen volledig droog zijn voordat u de stekker aanraakt of
het toestel inschakelt.
Plaats het toestel op een vlakke, hittebestendige
ondergrond. Plaats het apparaat zodanig dat morsen van
hete vloeistoffen wordt voorkomen, wees vooral voorzichtig
met het handvat. Plaats het apparaat niet in de buurt van
warmtebronnen, plaatsen met een hoge vochtigheidsgraad
of in de buurt van ontvlambare materialen.
WAARSCHUWING: controleer het apparaat en de verpakking
op beschadigingen. Gebruik het apparaat nooit als deze
beschadigd is, neem onmiddellijk contact op met de Officiéle
Technische Dienst van Cecotec.
Verpakkingsmateriaal kan gevaarlijk zijn voor kinderen.
Verwijder het en houd het buiten bereik van kinderen.
Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare
beschadigingen, vooral het snoer, de stekker en de behuizing
van de stekker. Als de kabel beschadigd is, moet hij worden
hersteld door de technische dienst van Cecotec om elk
gevaar te vermijden.
GCebruik het toestel niet als het snoer, de stekker of het
frame beschadigd is of als het toestel slecht functioneert, is
gevallen of beschadigd is. Probeer niet zelf het apparaat te
repareren. Neem contact op met de Technische Dienst van
Cecotec als u een probleem ondervindt met het product.

i Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
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De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerektof beschadigd worden. Beschermhettegenscherpe
randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de kabel geen
hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de rand
van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.

Om het apparaat los te koppelen, trekt u aan de stekker, niet
aan het snoer.

Trek de stekker uit het stopcontact alvorens het toestel te
verplaatsen, schoon te maken of wanneer het niet in gebruik
is. Laat het apparaat niet in een onbeheerd stopcontact
zitten. Laat het volledig afkoelen voordat u onderdelen
monteert of verwijdert en/of verder gaat met de reiniging.
Gebruik dit apparaat voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden, elk ander gebruik wordt niet door de fabrikant
aanbevolen en kan gevaar opleveren voor zowel het
apparaat als de gebruiker.

Gebruik het product niet in een potentieel gevaarlijke
omgeving, zoals een brandbare, explosieve, chemische of
natte omgeving.

Steek uw vingers of andere vreemde voorwerpen niet in de
ventilatieopeningen, want die kunnen elektrische schokken
of brand veroorzaken.

Om een correcte werking van het apparaat te garanderen,
moeten reiniging en onderhoud van het apparaat worden
uitgevoerd in overeenstemming met deze handleiding.
Terwijl het toestel in werking is, geeft het hete stoom af via
de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op veilige
afstand van stoom- en luchtopeningen. Er kan hete lucht uit
het toestel komen wanneer u de mand uit het toestel haalt.
Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u zwarte
rook uit het apparaat ziet komen. Wacht tot de rook is
verdwenen voordat u de frituurmand uit het toestel haalt.
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Zet de friteuse niet aan als er geen olie in de frituurmand zit.
Het wordt aanbevolen om geen verschillende soorten olie of
oliéen met verschillende kwaliteiten te mengen.

Probeer de friteuse niet te verplaatsen voordat deze volledig
is afgekoeld. Het kan tot 3 uur duren tot het volledig is
afgekoeld. Gebruik de handgrepen aan beide zijden van de
friteuse.

Laat de friteuse niet zonder toezicht op het elektriciteitsnet
aangesloten.

Leun niet over de friteuse terwijl deze in werking is.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub dla
nowych uzytkownikéw.

Obowigzkiem uzytkownika jest upewnienie sie, ze wszyscy
uzytkownicy zostali poinformowani o Srodkach ostroznosci
wymienionych w niniejszej instrukcji.

To urzagdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuw barach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposébirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. (Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.
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Przechowujurzgdzenieijego przewdd poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.
Ten symboloznacza: ostroznie, gorgca powierzchnia.
& Temperatura dostepnych powierzchni moze byc¢
wysoka podczas pracy urzadzenia. Uwazaj, aby sie
nie poparzyc.
To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznych minutnikéw lub systeméw zdalnego
sterowania.
Nie wystawia¢ ani nie zanurzaC¢ przewodu, wtyczki,
nieodtgcznych elementéw produktu w wodzie ani innych
ptynach. Nie wystawiaj potgaczen elektrycznych na
dziatanie wody. Przed dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem
urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze rece sg catkowicie suche.
Umies¢ urzgdzenie na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.
Ustaw urzgdzenie w taki sposéb, aby nie dopusci¢ do
rozlania gorgcych ptyndw, szczegdlnie uwazaj na uchwyt.
Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu Zrédet ciepta, miejsc o
duzej wilgotnosci lub w poblizu materiatéw tatwopalnych.
UWACGA: Sprawdz, czy urzgdzenie i jego opakowanie nie
sg uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone, skontaktuj sie natychmiast z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.
Materiat opakowania moze by¢ niebezpieczny dla dzieci.
Usun go i umiesc z dala od ich zasiegu.
Regularnie nalezy sprawdzac przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen, szczegdlnie przewdd,
wtyczke i obudowe wtyczki. Jesli przewaéd jest uszkodzony,
musi zosta¢ wymieniony przez oficjalny Serwis Pomocy
Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju
zagrozen.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd, wtyczka lub obudowa
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sg uszkodzone lub jesli nie dziatajg prawidtowo, zostaty
upuszczone lub uszkodzone. Nie prébuj samodzielnie
naprawia¢ urzadzenia. W razie jakichkolwiek pytan
skontaktuj sie z oficjalng Pomocg Techniczng Cecotec.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwadl, aby przewaéd dotykatgorgcych
powierzchni. Nie pozwaélaby przewdd zblizytsie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Aby odtgczyc¢ urzadzenie, nalezy pociggnac za wtyczke, nie
ciggnij za przewad.

Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego przed jego
przeniesieniem, czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.
Nie pozostawiaj urzadzenia podtgczonego do gniazdka
elektrycznego bez nadzoru. Upewnij sie, ze urzgdzenie
jest catkowicie zimne przed montazem lub demontazem
jakiejkolwiek czescii/lub przystgpieniem do jej czyszczenia.
Uzywaj tego urzadzenia do celéw opisanych w niniejszej
instrukcji, jakiekolwiek inne uzycie nie jest zalecane przez
producenta i moze stanowi¢ zagrozenie zaréwno dla
urzadzenia, jak i dla uzytkownika.

Nie uzywaj produktu w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

Nie wktadaj ani nie pozwalaj, aby palce lub inne przedmioty
dostaty sie do otwordéw wentylacyjnych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie prgdem lub pozar.

Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, czyszczenie
i konserwacje produktu nalezy przeprowadzac¢ zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi.
Podczaspracyurzadzeniewydzielagorgcgpare przezotwory
wylotowe. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od
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pary i otworéw wylotowych. Podczas wyjmowania kosza, z
wnetrza urzgdzenia moze wydobywac sie gorgce powietrze.
Natychmiast odtgcz  urzadzenie, jesli zauwazysz
wydobywajgcy sie z niego czarny dym. Poczekaj, az dym
zniknie, aby wyjg¢ kosz z wnetrza urzadzenia.

Nie uruchamiaj frytkownicy, jesli w misie nie ma oleju.
Zaleca sie, aby nie mieszac réznych rodzajow olejow lub
olejow o réznych witasciwosciach.

Nie prébujprzesuwacfrytkownicyzanim catkowicie ostygnie.
Ostygniecie moze zajgc do 3 godzin. Uzyj uchwytéw po obu
stronach frytkownicy.

Nie pozostawiaj frytkownicy podtgczonej do zasilania bez
nadzoru.

Nie nachylaj sie nad frytkownicg podczas jej pracy.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si pozorné nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uchovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

28

Je vasi povinnosti zajistit, aby vsSichni uzZivatelé byli
informovani o bezpecnostnich opatrenich uvedenych v
tomto navode.

Tento spotrebi¢ je urcen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouziti v barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kancelarich.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotifebicem nesmfi hrat. Cisténi a tdrzbu, kterou
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ma provadet uzivatel, nesmi provadeét déti bez dozoru.
UdrzZujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Teplota
& pfFistupnych povrchd mize byt pfi provozu spotrebice

vysokd. Davejte pozor, abyste se nepopalili.
Tento spotfebic¢ neni urcen k provozu pomoci casovaci nebo
externich systémU dalkového ovladani.
Neponofujtekabel,zastrckuanizadnoujinouneodnimatelnou
cast vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nevystavujte
elektrické spoje vodé. Ujistéte se, Ze mate zcela suché ruce,
nez se dotknete zastrcky nebo zapnete spotrebic.
Umistéte spotrebic na rovny a Zzaruvzdorny povrch. Umistéte
spotrebic tak, aby nedosSlo k rozliti horkych tekutin, zvlasté
opatrné s rukojeti. Neumistujte spotrebic do blizkosti zdroju
tepla, mist s vysokou vlhkosti nebo do blizkosti hoflavych
materiald.
POZOR: Zkontrolujte, zda zafizeni a jeho obal nejsou
poskozeny. Nikdy nepouzivejte spotrebic, pokud vykazuje
jakékoli posSkozeni, okamzité se obratte na Oficidlni
technickou asistenc¢ni sluzbu spolec¢nosti Cecotec.
Obalovy materidl mize byt pro déti nebezpecny. Odstrante
ho a dejte ho mimo jejich dosah.
Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, zda neni viditelné
poskozen, zejména kabel, zastrcku a kryt zastrcky. Pokud
je kabel poskozen, musi byt vyménén Oficialni technickou
asistencni sluzbou spolecnosti Cecotec, aby se predeslo
jakéemukoli nebezpedi.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud kabel, zastrcka nebo
konstrukce jsou poskozené nebo pokud jsou nefunkéni,
spadly nebo byly poskozeny. NepokousSejte se spotrebic
opravovat sami. Kontaktujte Oficialni technickou asistencni
sluzbu spolec¢nosti Cecotec v pfipadé jakychkoli pochybnosti.
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Nezkrucujte, neohybejte, nenatahujte ani neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechte kabel vyset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynsky desky.

Pro odpojeni spotfebice zatédéhnéte za zastrcku, nikoli za
kabel.

Pfed premisténim, cisténim nebo kdyz spotrebic
nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky. Nenechavejte spotrebic
zapojeny do elektrické zasuvky bez dozoru. Pfed montazi
nebo demontazi jakychkoli dild a/nebo ciSténim se ujistéte,
Ze je zcela odpojen od napajeni.

Pouzivejte toto zarizeni pro Ucely popsané v tomto navodu,
jakékoliv jiné pouziti neni vyrobcem doporuceno a maze
predstavovat nebezpeci pro zafizeni i uzivatele.
Nepouzivejtevyrobekna potencialnénebezpecnych mistech,
jako je horlavé, vybusné, chemické nebo vlhké prostredi.

Do vétracich otvor( nevkladejte prsty ani jiné predméty,
protoze to muize zpulsobit Graz elektrickym proudem nebo
pozar.

Pro zajisténi spravné funkce spotfebice je nutné provadet
cisténia udrzbuvyrobkuvsouladu stimto navodem k pouziti.
Kdyz je spotrebic v provozu, vypoustihorkou paru pres otvory
pro vystup vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v bezpecné
vzdalenosti od pary a otvor( pro vystup vzduchu. Pri vyjmuti
koSe zevnitr spotrebice mize z néj vychazet horky vzduch.
Okamzité odpojte spotrebi¢ od elektrické sité, pokud z néj
vychazi cerny kouf. Pockejte, dokud kour nezmizi, abyste
mohli vyjmout kos z vnitrku spotrebice.

Nezapinejte fritézu, pokud ve fritovaci nddobé neni zadny
olej.

Doporucuje se nemichat rdzné typy olejd nebo olejd s
rlznymi vlastnostmi.
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Nepokousejte se pohybovat fritézou, dokud zcela
nevychladne. Vychladnuti mGze trvat az 3 hodiny. PouZijte
Uchyty na obou stranach fritézy.

Nenechavejte fritézu zapojenou do elektrické sité bez
dohledu.

Nenaklanéjte se nad fritézu béhem jejiho provozu.

GUVENLIK TALIMATLARI

Uriini kullanmadan énce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.

Tum kullanicilarin bu kilavuzda belirtilen dnlemler hakkinda
bilgilendirilmesini saglamak sizin sorumlulugunuzdadir.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.

Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin gtvenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gbzetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, g6zetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 vyasindan kucuk cocuklarin
erisemeyecegi yerlerde saklayin.

calisirken erisilebilir yuzeylerin sicakligl yuksek

- i Bu sembolin anlami: dikkat, sicak yuzey. Cihaz

olabilir. Yanik yaralanmalarina karsi dikkatli olun.
Bu cihaz zamanlayicilar veya harici uzaktan kumanda
sistemleri ile calismak Uzere tasarlanmamistir.
Kabloyu, fisi veya Urdnun cikarilamayan diger parcalarini
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suya veya diger sivilara batirmayin. Elektrik baglantilarini
suya maruz birakmayin. Fise dokunmadan veya urunu
acmadan once ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin
olun.

Cihazi duz, isiya dayanikli bir yuzeye yerlestirin. Cihazi sicak
sivilarin - dokulmesini  onleyecek sekilde konumlandirin,
ozellikle tutamaga dikkat edin. Cihazi 1s1 kaynaklarinin,
yuksek nem oranina sahip yerlerin veya yanici maddelerin
yakinina yerlestirmeyin.

DIKKAT: Cihazda ve ambalajinda hasar olup olmadigini
kontrol edin. Herhangi bir sekilde hasar gérmusse cihazi
asla kullanmayin, derhal Cecotec Servis Merkezi ile iletisime
gecin.

Ambalaj malzemeleri cocuklar icin tehlikeli olabilir. Kaldirin
ve ulasamayacaginiz bir yere koyun.

Guc kablosunu, 6zellikle kablo, fis ve fis muhafazasinda
gozle gorulur hasar olup olmadigini dizenli olarak kontrol
edin. Eger kablo hasar gérmusse, olusabilecek herhangi bir
tehlikeyi dnlemek icin resmi Cecotec Servis Teknik Destek
Servisi tarafindan onarilmalidir.

Uriiniin yapisi veya baska bir parcasi hasar gérmiisse veya
dizgln calismiyorsa, dusurulmusse veya hasar gérmusse
arund kullanmayin. Cihazi kendiniz onarmaya calismayin.
Herhangi bir problemle karsilasma durumunda resmi
Cecotec Teknik Destek Merkezi ile irtibata gecin.
GuckablosunubUkmeyiniz,egmeyiniz,germeyinizveyahasar
vermeyin. Sivri kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak yluzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun calisma ylizeyinin veya tezgahin kenarindan disari
cikmasina izin vermeyin.

Kapatmak icin fisi cekin, kabloyu cekmeyin.

Tasimadan, temizlemeden 6nce veya kullanilmadiginda
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cihazin elektrik baglantisini kesin. Cihazi prize bagli olarak
gozetimsiz birakmayin. Herhangi bir parcayr takmadan
veya clkarmadan ve/veya temizlemeden 6nce tamamen
sogumasini bekleyin.

Bu cihazi bu kilavuzda aciklanan amaclar icin kullanin, baska
herhangi bir kullanim Uretici tarafindan tavsiye edilmez ve
hem cihaz hem de kullaniciicin tehlike olusturabilir.

Cihazi yanici, patlayici, kimyasal veya islak ortamlar gibi
potansiyel olarak tehlikeli yerlerde kullanmayin.

Elektrik carpmasina veya yangina neden olabileceginden,
parmaklarinizi veya diger nesneleri havalandirma veya hava
cikis deliklerine sokmayin veya girmesine izin vermeyin.
Cihazin dogru calismasini saglamak icin, cihazin temizligi ve
bakimi bu kullanim talimatlarina uygun olarak yapitmalidir.
Cihaz calisirken, hava cikis deliklerinden sicak buhar yayar.
Ellerinizi ve yUzUnuzu buhar ve hava deliklerinden guvenli
bir mesafede tutun. Sepeti cihazin icinden cikardiginizda
cihazdan sicak hava cikabilir.

Cihazdan siyah duman ciktigini gérurseniz cihazin fisini
hemen cekin. Sepeti cihazin icinden cikarmadan 6nce duman
kaybolana kadar bekleyin.

Fritozud, tavada yag yoksa calistirmayin.

Farkli yag turlerinin veya farkli niteliklere sahip yaglarin
karistirilmamasi tavsiye edilir.

Tamamen sogumadan fritdzu hareket ettirmeye calismayin.
Sogumasi 3 saat kadar surebilir. Fritézln her iki tarafindaki
tutamaklari kullanin.

FritozU gozetim altinda olmadan elektrige takili birakmayin.
Calisirken fritdzun lGzerine egilmeyin.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1

1. Tapa

2. Mango

3. Panelde control

4, Cestillo

5. Gancho

6. Resistencia con termostato
7. Cubeta esmaltada

8. Cuerpo principal

9. Asas

10. Luz On/Off (Roja)

1. Luz de temperatura (Verde)

_
N C

Selector de temperatura

. Botén de seguridad
Almacenaje para el cable

. Filtro de impurezas OilCleaner

—

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja
- Freidora de aceite
- Cubeta

- Cestillo de freir

- Filtro OilCleaner

- Tapa
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Este manual de instrucciones

Ponga el mango del cestillo de freir en su lugar. ELmango puede doblarse hacia dentro para
su almacenaje.

Limpie la tapa, el cestillo, el filtro de impurezas y la cubeta a mano con agua caliente y
jabén.

Limpie el panel de control con un trapo hdmedo y/o papel de cocina.

Importante: no sumerja el panel de control en agua.

Seque todas las partes de la freidora por completoy ponga la cubeta, el filtro de impurezas,
el panel de control, el cestillo y la tapa en sus respectivas posiciones. Aseglrese de que
la cubeta esté en la posicion correcta; las marcas de capacidad minima y maxima deben
estar a la derecha.

3. FUNCIONAMIENTO

Retire la tapa y extraiga el cestillo de freir.

2. Vierta aceite en la cubeta hasta alcanzar la sefial de capacidad maxima.

- Tipos de aceite recomendados: aceite de oliva, aceite de maiz, aceite de cacahuete o aceite
vegetal. No use margarina o mantequilla.

Nota

- No enchufe el producto a la red eléctrica si no contiene aceite en la cubeta.

- Nocierre la tapa mientras la freidora esté en funcionamiento.

Fig. 2

1. Retire la tapa y enchufe la freidora a la fuente de alimentacién. Gire el selector de
temperatura hasta la posicién deseada.

2. Cuando el aceite alcance la temperatura seleccionada, la luz verde se apagara (no afiada
comida hasta que el aceite alcance la temperatura seleccionada). La luz verde volvera a
encenderse cuando introduzca comida en el aceite y se apagara de nuevo cuando el aceite
alcance la temperatura seleccionada.

3. Cuelgueelcestillo en el borde de la cubeta (aseglirese de que el mango esté correctamente
colocado y seco).

4, Ponga comida en el cestillo (los alimentos deben estar tan secos como sea posible).

5. Sumerja con cuidado el cestillo en el aceite caliente (el aceite podria crepitar cuando fria
los alimentos).

6. Cuando los alimentos estén listos, extraiga el cestillo y cuélguelo en el borde de la cubeta.

Deje que los alimentos escurran el exceso de aceite.
Fig. 3
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7. Apague el selector de temperatura y desconecte la freidora. Deje que se enfrie durante al

menos 2-3 horas antes de moverla o limpiarla.

8. Ponga los alimentos fritos en un plato cubierto con papel de cocina para eliminar el exceso

de aceite.

9. Esimportante no cerrar la tapa mientras la freidora esté en funcionamiento.

Los tiempos y temperaturas en la siguiente tabla sirven como guia y deberian ser ajustados
seglin las cantidades o grosor de los alimentos y su preferencia.

terneras frescas

Comida Peso Temperatura Tiempo
Patatas fritas frescas | 800 g 190 oC 10-12 min
Patatas fritas 800g 190 °C 10 min
congeladas

Gambas rebozadas Para cubrir el cestillo | 170 °C 3-5min
congeladas

Pescado fresco 150 g 190 °C 5-10 min
rebozado

Pescado congelado 150g 170 °C 10-15 min
rebozado

Porciones pequefias 150 g 170 °C 15-20 min
de pollo rebozado

Porciones grandes de | 150 g 190 °oC 20-30 min
pollo rebozado

Muslitos de pollo 203 170 °C 15 min
frescos rebozados

Hamburguesas de 250 g 170 °C 2-3 min

Las hamburguesas de pollo o ternera podrian manchar el aceite y dejar un sabor que podria no

desear cuando fria otros alimentos.

Comida rebozada casera

Tenga en cuenta que, si coloca la masa para rebozar himeda en el cestillo antes de sumergirlo

en el aceite, la comida podria pegarse al metal.

Este método requiere especial atencion:

- Retire la tapa y enchufe la freidora a la fuente de alimentacién. Gire el selector de

temperatura hasta la posicion deseada.
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- Cuando el aceite alcance la temperatura seleccionada, la luz verde se apagara (no anada
comida hasta que el aceite alcance la temperatura seleccionada). La luz verde volverd a
encenderse cuando introduzca comida en el aceite y se apagara de nuevo cuando el aceite
alcance la temperatura seleccionada.

- Reboce los alimentos con la masa himeda y agitelos suavemente para retirar el exceso
de rebozado.

- Sumerja con cuidado el cestillo en el aceite caliente.

- Con la ayuda de pinzas, introduzca los alimentos rebozados lentamente en el aceite.

- El aceite podria crepitar cuando fria los alimentos. Cuando estén listos, extraiga los
alimentos usando el cestillo.

- La freidora cuenta con un termostato de seguridad que apaga la freidora en caso de
sobrecalentamiento. Esto podria pasar si no hay suficiente aceite en la cubeta.

- No llene el cestillo en exceso, ya que podria causar una caida en la temperatura del aceite
que podria dejar los alimentos grasosos o parcialmente crudos.

- La freidora estard siempre lista para ser usada si la guarda en un lugar frio, con aceite
filtrado en su interiory con la tapa en su lugar.

- Cuando guarde la freidora con aceite en su interior, retire el mango del cestillo y guardelo
por separado.

- Cocine los alimentos por completo. Recuerde que la comida podria dorarse por fuera antes
de estar completamente cocinada.

- Seleccione los utensilios de cocina con cuidado. No use utensilios que podrian fundirse.
Los utensilios de metal son conductores del calory deberian tener mangos aislantes.

- Cuando use utensilios de metal, tenga cuidado de no dafiar las resistencias.

- Sufreidora tiene una capacidad maxima para comida de 800 g. Esta cantidad dependera
del tipo de comida (ver la tabla mas arriba). No llene el cestillo mas alla de su mitad.

- Evite escurrir los alimentos durante mucho tiempo en el cestillo, ya que podrian hacerse
blandos y perder la textura crujiente.

- (Cambie el aceite cuando se vuelva marrén o lechoso.

- Sihaygotas de agua en la base de la cubeta, debe cambiar el aceite. - Cambie el aceite cada
15 usos aproximadamente.

- Todos los alimentos, especialmente los congelados vy las patatas, contienen humedad.
Cuando los sumerja en el aceite caliente, el agua de dichos alimentos se evaporara.

- Tenga en cuenta la comida que vaya a cocinar antes de seleccionar la temperatura del
aceite. Como norma general, la comida precocinada necesita temperaturas mas altas que
la comida cruda.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Retire la tapa (1), el panel de control (3), el cestillo de freir (4), el filtro de impurezas (15)
y la cubeta (7).
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Vierta el aceite de la cubeta a través de muselina o papel absorbente colocado sobre un
embudo en un recipiente adecuado.

Limpie la tapa, el filtro de impurezas, el cestillo de freir y la cubeta a mano con agua
caliente y jabdn. Puede lavar la cubeta en el lavavajillas. Sdquela del lavavajillas tan
pronto como le sea posible y séquela por completo.

Limpie el panel de control con un trapo himedo y/o papel de cocina.

Advertencia

No sumerja el panel de control en agua.
Aseglrese de no dafiar los cables conectados a la resistencia mientras limpia la freidora.

Seque todas las piezas de su freidora por completo y ponga la cubeta, el panel de control,
el cestillo de freir y la tapa en sus respectivas posiciones. Cuando coloque la cubeta,
aseglrese de que estd en la posicién correcta, con las marcas de capacidad maxima y
minima a la derecha.

Puede guardar el aceite en la freidora si se asegura de que la tapa esté correctamente
cerrada.

Limpieza periédica del aceite con el filtro de impurezas QilCleaner
Aproveche el filtro OilCleaner para facilitar la limpieza del aceite y de la freidora. Los restos

de

fritura y las impurezas se depositan en la parte inferior cuando el aceite se enfria.

Extrayendo este filtro, recogemos estos restos y mantenemos el aceite limpio por mas tiempo,
minimizando asi la mezcla de sabores.

Nota
Espere a que el aceite y la resistencia se enfrien antes de realizar este proceso.

38

Con la freidora desenchufada, retire la tapa y el cestillo y ldvelos a parte.

Extraiga la resistencia desplazandola hacia arriba con cuidado de evitar desbordamientos.
Extraiga el filtro OilCleaner de la resistencia desplazandolo en el sentido de esta hacia
delante.

Fig. &4

Lave el filtro con agua calientey jabdén y séquelo.

Vuelva a colocar elfiltro OilCleaner en la resistencia, desplazandolo en el sentido contrario
al que us6 para retirarlo.

Introduzca la resistencia con el filtro QilCleaner en la freidora. Ya esta lista para usarse.
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5. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 03031
Nombre del producto: CleanFry 1,5 L
Potencia: 1000 W

Voltaje: 220-240V

Frecuencia: 50/60 Hz

Capacidad: 1,51

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

6. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente de los
residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil,
deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores vy llevarlo a un punto de
recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

7. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efecttiien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 32107 28.
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8. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

1. Lid

2. Handle

3. Control panel

4. Basket

5. Hanging hook

6. Heating element with thermostat
7. Lacquered basket

8. Main body

9. Handles

10. Power indicator light (Red)

1. Temperature indicator light (Green)
12. Temperature knob

13. Safety control button

14. Cord storage

15. QilCleaner filter for impurities
NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the appliance
when transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure
all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Deep fryer

- Basket

- Frying basket

- QilCleaner Filter

- Lid

- Instruction manual
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Attach the handle of the basket in its place. Note that the handle folds back and locks for
storage.

Wash the lid, basket, filter, and basket by hand with hot soapy water.

Wipe the control panel with a damp cloth and/or kitchen paper.

Important: do not immerse the control panel in water.

Dry all parts of the fryer thoroughly and place the tank, filter, control panel, basket, and lid
back in place. Make sure the tank is in its correct position and aligned correctly, the max/
min marks should be placed to the right.

3. OPERATION

N

Remove the lid and take out the frying basket.
Pour oilinto the lacquered basket up to the maximum mark.
Recommended types of oil: olive, corn, groundnut, or vegetable oil. Do not use margarine
or butter.

Please note

Do not plug the appliance into the mains supply without oil in the lacquered basket.
You must not close the lid while you are using the fryer.

Fig. 2

9.

10.

Remove the lid and plug the fryer into the mains supply. Turn the temperature knob to the
desired position.

When the oil reaches the desired temperature, the green indicator light will turn off (do
not add food until the selected temperature has been reached). The green indicator light
will light up again when food is placed in the oil but will turn off when the oil reaches the
selected temperature again.

Hang the basket on the side of the lacquered basket (make sure the handle is locked into
place and dry).

Place food in the frying basket (food should be as dry as possible).

Carefully lower the frying basket into the hot oil (the oil may spit as it fries the foodstuffs).
When the foodstuffs are ready, raise and place the frying basket in its resting position on
the side of the lacquered basket. Let it drain the foodstuffs.

Fig. 3

Turn the temperature knob off and unplug the fryer. Allow it to cool down for at least 2-3
hours before moving or cleaning it.

Place the foodstuffs in a dish covered with kitchen paper to remove any excess oil.

Itis important not to close the lid while the fryer is being used.

The following frying times and temperatures are intended as a guide and should be adjusted
to suit different quantities or thickness after your own taste.

42
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Food Weight Temperature Time
Fresh chips 800g 190 °C 10-12 min
Frozen chips 800 g 190 °oC 10 min
Frozen scampi To cover the basket 170 °oC 3-5min
Fresh battered fish 150g 190 °oC 5-10 min
Frozen battered fish 150 g 170 oC 10-15 min
Small portions of 150 g 170 °C 15-20 min
battered chicken

Large portions of 150g 190 °oC 20-30 min
battered chicken

Fresh battered 2or3 170 °C 15 min
chicken drumsticks

Beef burgers (100% | 250¢g 170 °oC 2-3min
meat)

Chicken and beef burgers can taint the oil, leaving some taste that you may not want when
frying other foodstuffs.

Home battered food
Take into account that if wet batter is placed in the basket prior to cooking, the food may stick
to the metal.

This method requires extreme care:

Remove the lid and plug the fryer into the mains supply. Turn the temperature knob to the
desired position.

When the oil reaches the desired temperature, the green light will turn off (do not add food
until the selected temperature has been reached). The green light will light up again when
food is placed in the oil but will turn off when the oil reaches the selected temperature
again.

Coat the food in wet batter and shake it slightly to remove the excess of batter.

Carefully lower the frying basket into the hot oil.

Using tongs, lower the battered foodstuffs slowly into the oil.

The oil may spit as food is added into it. Once ready, take the foodstuffs out using the frying
basket.

The fryer has a safety thermostat that switches the fryer off in case of overheating. This
may happen if there is not enough oil in the tank.

Do not overload the basket, as it may cause a drop in the temperature of the oil that may
leave the food greasy or undercooked.
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The fryer will always be ready to use if it is stored with cooled and filtered oil inside, and
the lid in place.

When storing your fryer with oil inside, remove the handle and store it separately.

Cook your food thoroughly. Remember that food may start to turn golden brown before it
has been completely cooked.

Select your cooking utensils with care. Do not use utensils that may melt. Metal utensils
become hot and should have insulated handles.

When using metal utensils, take care not to damage the heating element.

Your fryer has a maximum capacity for food of 800 g. This depends on food type (see the
table above for more information). Do not fill more than half of the frying basket.

Avoid draining food too long in the frying basket, as it may become soft and loose its
crispness.

Change the oil when it becomes brown or milky.

If there are water droplets on the base of the lacquered basket, the oil should be changed.
Change the oil in your appliance after approximately 15 uses.

Allfood items, particularly frozen food and potatoes, contain moisture. When lowered into
the hot oil, the water in the food turns to steam and escapes.

Take into account the food to be cooked before selecting the frying temperature. As a
general guide, pre-cooked food needs a higher cooking temperature than raw food.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Wa

Remove the lid (1), control panel (3), frying basket (4), filter (15) and tank (7).

Pour out the oil in the tank through fine muslin or absorbent paper placed over a funnel
into a suitable container.

Wash the lid, basket, filter, and tank by hand with hot soapy water. The basket is
dishwasher safe. Take it out of the dishwasher as soon as possible and dry it thoroughly.
Wipe the control panel with a damp cloth and/or kitchen paper.

rning
Do not immerse the control panel in water.
Make sure the wires connected to the heating element are not damaged while cleaning.

Dry all parts of your fryer thoroughly and place the basket, control panel, frying basket, and
lid back in place. When placing the basket, make sure it is placed correctly, with the max/
min marks to the right.

You may keep oilin the fryer if you make sure that the lid is properly closed.

Regular cleaning of the oil with the OilCleaner filter
Use the OilCleaner filter to clean the oiland the fryer easily. The remainders from the foodstuffs
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will sink when the oil cools down. If you use the filter, you will be able to remove the remainders,
keeping the oil clean longer and minimising the appearance of undesired flavours.

Please note
Wait until the oil and the heating element are completely cold before proceeding as follows:

Unplug the fryer, remove the lid and the frying basket, and clean them separately.
Remove the heating element raising it carefully to prevent the oil from overflowing.
Separate the OilCleaner filter from the heating element.

Fig. &4

Clean filter with hot water and soap and dry it.

Attach the QilCleaner filter to the heating element, sliding it in the opposite direction.
Put the heating element with the QilCleaner filter in the fryer. Ready to use.

NouswN e

5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 03031
Product name: Cleanfry 1.5 L
Power: 1000 W

Voltage: 220-240V
Frequency: 50/60 Hz
Capacity: 1.51

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

6. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose
of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection point
designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.
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7. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 32107 28.

8. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Couvercle

2. Poignée

3. Panneau de contréle

4, Panier

5. Crochet

6. Résistance avec thermostat
7. Cuve émaillée

8.  Unité principale

9. Poignées

10.  Témoin On/Off (rouge)

1. Témoin de température (vert)
12.  Sélecteur de température

13.  Bouton de sécurité

14.  Stockage pour le cable

15.  Filtre anti-impuretés QilCleaner
NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sGr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Friteuse avec huile

- Cuve

- Panier de friture

- Filtre QilCleaner

- Couvercle

- Manuel d'instructions
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Installez la poignée du panier. La poignée peut étre pliée vers l'intérieur afin de la stocker.
Nettoyez le couvercle, le panier, le filtre anti-impuretés et la cuve a main et avec de l'eau
chaude et du savon.

Nettoyez le panneau de controle avec un chiffon humide ou du papier essuie-tout.
Important : ne submergez pas le panneau de contrdle dans l'eau.

Sortez toutes les pieces de la friteuse puis placez la cuve, le filtre anti-impuretés, le
panneau de contréle et le couvercle dans leurs respectives positions. Veuillez vous assurer
que la cuve a été bien installée. Les marques de capacité minimale et maximale doivent se
trouver a droite.

3. FONCTIONNEMENT

1. Ouvrez le couvercle et retirez le panier de friture.

2. Versez de l'huile dans la cuve jusqu'a atteindre la marque de capacité maximale.

- Il est recommandé d'utiliser les huiles suivantes : huile d'olive, huile de mais, huile
d'arachide ou huile végétale. N'utilisez ni de la margarine ni de beurre.

Note

- Nebranchez pas le produit sur la prise de courant s'iln'y a pas d'huile dans la cuve.

- Nefermez pas le couvercle lorsque la friteuse est en fonctionnement.

Img. 2

1. Ouvrez le couvercle et branchez la friteuse sur une prise de courant. Tournez le sélecteur
de température jusqu'a la position souhaitée.

2. Lorsque U'huile atteint la température sélectionnée, le témoin vert s'éteint (n'ajoutez pas
d'aliments avant que ['huile n'ait atteint la température sélectionnée). Le témoin vert
s'allume lorsque vous mettez de la nourriture dans l'huile et s'éteint a nouveau lorsque
l'huile atteint la température sélectionnée.

3. Accrochez le panier sur le bord de la cuve (assurez-vous que la poignée est correctement
positionnée et séche).

4. Ajoutez de la nourriture au panier (la nourriture doit étre aussi séche que possible).

5. Trempez doucement le panier dans ['huile chaude (I'huile pourrait éclabousser lors du
processus de friture).

6. Une fois les aliments frits, sortez le panier et accrochez-le sur le bord de la cuve. Laissez
les aliments écouler l'excédent d'huile.

Img. 3

7. Eteignez le sélecteur de température, puis débranchez la friteuse. Laissez-la refroidir au
moins 2-3 heures avant de la bouger ou de la nettoyer.

8. Placez les aliments frits sur une assiette couverte avec du papier essuie-tout, comme cela,
le papier absorbe l'exces d'huile.

9. \Veuillez ne pas fermer le couvercle lorsque la friteuse est en fonctionnement.
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Les durées et températures indiquées dans le tableau suivant servent de guide et doivent étre
ajustées en fonction des quantités ou de l'épaisseur des aliments et de vos préférences.

Aliments Poids Température Temps
Frites fraiches 800g 190 oC 10-12 min
Frites congelées 800g 190 °C 10 min
Crevettes panés Pour remplir tout le 170 °C 3-5min
congelées panier

Poisson frais pané 150 g 190 °C 5-10 min
Poisson pané congelé | 150 g 170 °C 10-15 min
Petites portions de 150g 170 °C 15-20 min
poulet pané

Grandes portionsde | 150 g 190 °C 20-30 min
poulet pané

Cuisses de poulet 20u3 170 °C 15 min
frais panées

Hamburger frais au 250¢g 170 °C 2-3 min
boeuf

Les hamburgers au poulet ou au beeuf peuvent tacher huile et laisser un go(t qui n'est pas
forcément souhaité lors de la friture d'autres aliments.

Panure faite maison
Veuillez noter que si vous placez la pate a paner humide dans le panier avant de la tremper
dans lhuile, les aliments pourraient coller au métal.

Cette méthode exige d'une attention particuliére :

- Ouvrez le couvercle et branchez la friteuse sur une prise de courant. Tournez le sélecteur
de température jusqu'a la position souhaitée.

- Lorsque l'huile atteint la température sélectionnée, le témoin vert s'éteint (n'ajoutez pas
d'aliments avant que ['huile n'ait atteint la température sélectionnée). Le témoin vert
s'allume lorsque vous mettez de la nourriture dans huile et s'éteint a nouveau lorsque
huile atteint la température sélectionnée.

- Panez les aliments avec la pate humide et secouez-les doucement afin de retirer l'exces
de panure.

- Trempez doucement le panier dans 'huile.
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Alaide des pinces, mettez les aliments panés tout lentement dans Uhuile.

Lhuile pourrait éclabousser lors du processus de friture. Une fois frits, extrayez-les en
soulevant le panier.

La friteuse dispose d'un thermostat de sécurité qui l'éteint en cas de surchauffe. Cela peut
survenir s'iln'y a pas assez d'huile dans la cuve.

Ne remplissez pas trop le panier, car cela pourrait provoquer une baisse de la température
de l'huile qui pourrait laisser les aliments gras ou partiellement crus.

La friteuse sera toujours préte a 'emploi si vous la conservez dans un endroit froid, avec
de Uhuile filtrée a lintérieur et le couvercle en place.

Lorsque vous rangez la friteuse avec de l'huile a lintérieur, retirez la poignée du panier et
rangez-la séparément.

Faites cuire les aliments completement. N'oubliez pas que les aliments peuvent brunir a
l'extérieur avant d'étre complétement cuits.

Utilisez de bons ustensiles de cuisine. N'utilisez pas d'ustensiles qui pourraient fondre.
Les ustensiles en métal sont conducteurs de chaleur et doivent disposer de poignées
isolantes.

Lorsque vous utilisez des ustensiles métalliques, veillez a ne pas endommager les
résistances.

La capacité maximale de cette friteuse est de 800 g. Cette quantité dépendra du type de
nourriture (voir le tableau ci-dessus). Ne remplissez pas le panier au-dela de sa moitié.
Evitez drégoutter les aliments pendant une longue période dans le panier, carils pourraient
devenir mous et perdre leur texture croustillante.

Changez U'huile lorsqu'elle devient brune ou laiteuse.

S'ily a des gouttes d'eau a la base de la cuve, 'huile doit étre changée. Changez 'huile
toutes les 15 utilisations approximativement.

Tous les aliments possedent de 'humidité, surtout ceux qui sont congelés et les pommes
de terre. Lorsqu'ils sont trempés dans l'huile chaude, l'eau contenue dans ces aliments
s'évapore.

Tenez en compte les caractéristiques des aliments que vous allez cuire avant de choisir la
température de ['huile. Normalement, les aliments précuits nécessitent des températures
plus élevées que les aliments crus.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

50

Ouvrez le couvercle (1), le panneau de contréle (3), le panier de frite (4), le filtre anti-
impuretés (15) et la cuve (7).

Versez 'huile de la cuve au travers d'une mousseline ou du papier essuie-tout placés
au-dessus d'un entonnoir dans un récipient approprié.

Nettoyez le couvercle, le panier, le filtre anti-impuretés et la cuve a main et avec de l'eau
chaude et du savon. La cuve convient pour le lave-vaisselle. Retirez-la du lave-vaisselle
dés que possible et séchez-la complétement.
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4. Nettoyez le panneau de contréle avec un chiffon humide ou du papier essuie-tout.

Avertissement

- Ne submergez pas le panneau de contrdle dans l'eau.

- Assurez-vous de ne pas abimes les cables connectés a la résistante lors du nettoyage de
la friteuse.

5. Sortez toutes les pieces de la friteuse puis placez la cuve, le filtre anti-impuretés, le
panneau de controéle et le couvercle dans leurs respectives positions. Veuillez vous assurer
que la cuve a été bien installée. Les marques de capacité minimale et maximale doivent se
trouver a droite.

6. Vous pouvez conserver l'huile dans la friteuse si vous vous assurez que le couvercle est
bien fermé.

Nettoyage périodique de Uhuile avec le filtre anti-impuretés OilCleaner

Utilisez le filtre QilCleaner pour nettoyer l'huile et la friteuse. Les résidus de friture et les
impuretés se déposent au fond lorsque l'huile refroidit. En retirant ce filtre, nous recueillons
ces restes et gardons ['huile propre plus longtemps, ce qui minimise le mélange des saveurs.

Note
Attendez a ce que l'huile et la résistance refroidissent avant d'effectuer ce processus.

1. Etant la friteuse ébranchée, retirez le couvercle et le panier et lavez-les séparément.

2. Extrayez la résistance en la déplacant vers le haut, en prenant soin d'éviter tout
débordement.

3. Retirez le filtre QilCleaner de la résistance en le déplacant vers l'avant, dans la direction
de la résistance.
Img. &4

4. Lavez lefiltre avec de l'eau chaude et du savon, puis séchez-le.

5. Remettez le filtre OilCleaner sur la résistance en le déplacant dans le sens opposé a celui
utilisé pour le retirer.

6. Introduisez la résistance avec le filtre OilCleaner installé dans la friteuse. La friteuse est
donc préte a l'emploi.

5. SPECIFICATIONS TECHNIQUES
Référence: 03031
Nom du produit: CleanfFry 1,5 L

Puissance : 1000 W
Voltage: 220-240V
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Fréquence : 50/60 Hz
Capacité:15L

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

6. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.

Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
l'environnement.

7. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

8. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Deckel

2. Griff

3. Bedienfeld

4.  Frittierkorb

5. Haken

6. Widerstand mit Thermostat
7. CGlasierter Innentopf

8. Hauptgehause

9. CGriffe

10. Ein/Aus-Licht (rot)

1. Temperaturleuchte (Griin)
12. Temperaturwahler

13. Sicherheitstaste

14. Aufbewahrung fir das Kabel
15. QilCleaner Verunreinigungsfilter
HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt
- Olfriteuse

- Innentopf

- Frittierkorb

- OilCleaner Filter

- Deckel

- Diese Bedienungsanleitung
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Setzen Sie den Griff des Frittierkorbs auf. Der Griff kann zur Aufbewahrung nach innen
geklappt werden.

Reinigen Sie Deckel, Korb, Schmutzsieb und Eimer von Hand mit heifser Seifenlauge.
Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch und/oder Kiichenpapier.

Wichtig: Tauchen Sie das Bedienfeld nicht in Wasser ein.

Trocknen Sie alle Teile der Fritteuse vollstandig ab und setzen Sie die Schissel, den Filter,
das Bedienfeld, den Korb und den Deckel in ihre jeweiligen Positionen. Vergewissern Sie
sich, dass die Kuvette in der richtigen Position steht; die Markierungen fur die minimale
und maximale Kapazitat sollten sich auf der rechten Seite befinden.

3. BEDIENUNG

Nehmen Sie den Deckel ab und entfernen Sie den Frittierkorb.

2. Fullen Sie Olin den Tank, bis das Signal fiir die maximale Kapazitét erreicht ist.

- Empfohlene Olsorten: Olivendl, Maisél, Erdnussél oder Pflanzendl Verwenden Sie keine
Margarine oder Butter.

Hinweis

- SchlieRen Sie das Produkt nicht an das Stromnetz an, wenn sich kein Ol in der Behalter
befindet.

- Schlief3en Sie den Deckel nicht, wahrend die Fritteuse in Betrieb ist.

Abb. 2

1. Entfernen Sie die Abdeckung und schliefien Sie die Fritteuse an die Stromversorgung an.

Drehen Sie den Temperaturwahler in die gewiinschte Stellung.

2. Wenn das Ol die gewahlte Temperatur erreicht hat, erlischt das griine Licht (geben Sie
keine Lebensmittel hinzu, bis das Ol die gewahlte Temperatur erreicht hat). Das griine Licht
leuchtet wieder auf, wenn Sie Lebensmittel in das Ol geben, und schaltet sich wieder aus,
wenn das Ol die gewahlte Temperatur erreicht hat.

3. Héngen Sie den Gareinsatz an den Rand des Eimers (achten Sie darauf, dass der Griff
richtig positioniert und trocken ist).

4. Legen Sie Futter in den Korb (das Futter sollte moéglichst trocken sein).

5. Tauchen Sie den Korb vorsichtig in das heifRe Ol ein (das Ol kann beim Frittieren der Speisen
knistern).

6. Wenndas Essen fertigist, nehmen Sie den Korb ab und hangen ihn an den Rand des Eimers.
Lassen Sie die Speisen das (iberschiissige Ol abtropfen.

Abb. 3
7. Schalten Sie den Temperaturwahler aus und ziehen Sie den Netzstecker der Fritteuse.

54

Lassen Sie das Gerat mindestens 2-3 Stunden abkuhlen, bevor Sie es bewegen oder
reinigen.
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8. LegenSiedas Frittiergutaufeinen mitKiichenpapierausgelegten Teller, um Uberschuissiges

Ol zu entfernen.

DEUTSCH

9. Esistwichtig, dass Sie den Deckel nicht schliefden, wahrend die Fritteuse lauft.

Die Zeiten und Temperaturen in der folgenden Tabelle dienen als Richtwerte und sollten je

nach Menge oder Dicke der Speisen und lhren Vorlieben angepasst werden.

Lebensmittel Gewicht Temperatur Zeit
Frische Pommes 800g 190 °C 10-12 min
Frites

Tiefgefrorenes 800g 190 °C 10 Min
Pompes Frites

Tiefgefrorene, Bis der Korb 170 oC 3-5 Min
panierte Garnelen Gareinsatz ist

Frisch panierter Fisch | 150 g 190 °C 5-10 Min
Gefrorener panierter | 150 g 170 °C 10-15 min
Fisch

Kleine Portionen 150 g 170 °C 15-20 Minuten
panierte Hahnchen

Grofde Portionen 150 g 190 °C 20-30 Min
panierte Hahnchen

Frisch panierte 2 oder 3 170 °oC 15 Min
Hahnchenkeulen

Frische Hamburger 250 g 170 oC 2-3 Min
aus Kalbfleisch

Hahnchen- oder Rindfleisch-Burger kénnen das Ol verfarben und einen Geschmack
hinterlassen, der beim Frittieren anderer Lebensmittel moglicherweise nicht erwlnscht ist.

Hausgemachte Semmelbrosel
Beachten Sie, dass, wenn Sie den nassen Teig in den Korb geben, bevor Sie ihn in das Oltauchen,
das Essen am Metall haften bleiben kénnte.

Diese Methode erfordert besondere Aufmerksamkeit:

- Entfernen Sie die Abdeckung und schliefden Sie die Fritteuse an die Stromversorgung an.
Drehen Sie den Temperaturwahler in die gewlinschte Stellung.

- Wenn das Ol die gewahlte Temperatur erreicht hat, erlischt das griine Licht (geben Sie
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keine Lebensmittel hinzu, bis das Ol die gewahlte Temperatur erreicht hat). Das griine Licht
leuchtet wieder auf, wenn Sie Lebensmittel in das Ol geben, und schaltet sich wieder aus,
wenn das Ol die gewahlte Temperatur erreicht hat.

- Bestreichen Sie die Lebensmittel mit dem feuchten Teig und schitteln Sie sie vorsichtig,
um Uberschissigen Teig zu entfernen.

- Tauchen Sie den Korb vorsichtig in das heifze Ol ein.

- Fihren Sie das panierte Lebensmittel mit Hilfe einer Pinzette langsam in das Ol ein.

- Das Ol kann beim Frittieren knistern. Wenn sie fertig sind, entnehmen Sie die Speisen mit
Hilfe des Korbes.

- DieFritteuse hat einen Sicherheitsthermostat, der die Fritteuse bei Uberhitzung abschaltet.
Dies kann passieren, wenn sich nicht gentigend Olim Behélter befindet.

- Flllen Sie den Korb nicht zu voll, da dies zu einem Abfall der Oltemperatur fiihren kann, der
die Speisen fettig oder teilweise roh werden lasst.

- Die Fritteuse ist immer einsatzbereit, wenn Sie sie an einem kalten Ort, mit gefiltertem Ol
im Inneren und mit aufgesetztem Deckel lagern.

- Wenn Sie die Fritteuse mit Olim Inneren lagern, nehmen Sie den Griff vom Korb ab und
lagern ihn separat.

- Garen Sie die Speisen vollstandig. Denken Sie daran, dass Lebensmittel aufden braun
werden kénnen, bevor sie vollstandig gegart sind.

- Wahlen Sie Kiichenutensilien sorgfaltig aus. Verwenden Sie keine Utensilien, die schmelzen
kénnten. Metallutensilien sind warmeleitend und sollten isolierende Griffe haben.

- Achten Sie bei der Verwendung von Metallutensilien darauf, die Widerstande nicht zu
beschadigen.

- Seine Fritteuse hat ein maximales Fassungsvermogen von 800 g. Dieser Betrag ist
abhangig von der Art des Lebensmittels (siehe Tabelle oben). Fiillen Sie den Korb nicht
Uber seine Halfte.

- Vermeiden Sie es, die Lebensmittel lange im Korb abtropfen zu lassen, da sie sonst weich
werden und ihre knusprige Konsistenz verlieren.

- Wechseln Sie das OL, wenn es braun oder milchig wird.

- Wenn sich am Boden des Eimers Wassertropfen befinden, muss das Ol gewechselt
werden. - Wechseln Sie das Ol etwa alle 15 Benutzungen.

- Alle Lebensmittel, insbesondere Tiefkiihlkost und Kartoffeln, enthalten Feuchtigkeit. Wenn
sie in das heiRe Ol getaucht werden, verdampft das Wasser in diesen Lebensmitteln.

- Bertlicksichtigen Sie die Lebensmittel, die Sie zubereiten mdchten, bevor Sie die Temperatur
des Ols wahlen. Generell gilt, dass vorgekochte Lebensmittel héhere Temperaturen
bendtigen als rohe Lebensmittel.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

1. Entfernen Sie die Abdeckung (1), das Bedienfeld (3), den Frittierkorb (4), den Schmutzfilter
(15) und die Pfanne (7).
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Gief3en Sie das Olaus der Schale durch Musselin oder Papiertticher, die (iber einen Trichter
gelegt wurden, in ein geeignetes Gefafs.

Reinigen Sie Deckel, Filter, Frittierkorb und Eimer von Hand mit heifdes Wasser und Seife.
Sie kénnen den Behalter in der Spilmaschine waschen. Nehmen Sie es so schnell wie
moglich aus der Spllmaschine und trocknen Sie es vollstandig ab.

Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem feuchten Tuch und/oder Kiichenpapier.

Hinweis

Tauchen Sie das Bedienfeld nicht in Wasser ein.
Achten Sie darauf, dass Sie beim Reinigen der Fritteuse die mit dem Heizelement
verbundenen Kabeln nicht beschadigen.

Trocknen Sie alle Teile lhrer Fritteuse vollstandig ab und legen Sie die Pfanne, das
Bedienfeld, den Frittierkorb und den Deckel in ihre jeweiligen Positionen. Achten Sie beim
Aufsetzen der Klvette auf die richtige Position, mit der Markierung fur die maximale und
minimale Kapazitat auf der rechten Seite.

Sie kdnnen das Olin der Fritteuse aufbewahren, wenn Sie darauf achten, dass der Deckel
richtig geschlossen ist.

Regelmafige Reinigung des Ols mit dem Verunreinigungsfilter OilCleaner

Nutzen Sie den OilCleaner-Filter, um die Reinigung des Ols und der Fritteuse zu erleichtern.
Frittierriickstdnde und Verunreinigungen setzen sich beim Abkiihlen des Ols am Boden ab.
Durch das Entfernen dieses Filters sammeln wir diese Reste und halten das Ol langer sauber,
wodurch die Vermischung von Aromen minimiert wird.

Hinweis
Hinweis: Warten Sie, bis das Ol und der Widerstand abgekiihlt sind, bevor Sie diesen Vorgang
durchfihren.

Entfernen Sie bei ausgesteckter Fritteuse den Deckel und den Korb und waschen Sie sie
getrennt.

Entfernen Sie den Widerstand, indem Sie ihn nach oben bewegen, wobei Sie darauf
achten, dass er nicht tberlauft.

Entfernen Sie den OilCleaner-Filter vom Heizelement, indem Sie ihn nach vorne in
Richtung Heizelement schieben.

Abb. 4

Waschen Sie den Filter mit heif3em Wasser und Seife und trocknen Sie ihn.

Setzen Sie den OilCleaner wieder auf das Heizelement, indem Sie ihn in die
entgegengesetzte Richtung bewegen, als Sie ihn abgenommen haben.

Setzen Sie das Heizelement mit dem QilCleaner-Filter in die Fritteuse ein. Es ist jetzt
einsatzbereit.
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5. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 03031
Produktname: CleanfFry 1,5 L
Leistung: 1000 W
Spannung: 220-240V
Frequenz: 50/60 Hz
Fassungsvermogen: 1,5

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

6. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemaf3 den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den
ortlichen Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher mussen sich mit Ihren ¢rtlichen Behorden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

7. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Endnutzer oder Verbraucher fiir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.
Sollte unerwartet eine Storung auftreten oder haben Sie Fragen tUber lhrem Produkt, kdnnen Sie
sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 96 32107 28.
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8. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Coperchio

2. Manico

3. Pannello di controllo

4, Cestellointerno

5. Gancio

6. Resistenza con termostato
7. Vaschetta smaltata

8.  Struttura principale

9.  Manici

10.  Luce On/Off (Rossa)

1. Luce della temperatura (Verde)

_
N C

Manopola della temperatura
13. Tasto disicurezza
14. Conservazione del cavo
15.  Filtro QilCleaner
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELLUSO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchiodalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Friggitrice ad olio

- Vaschetta

- Cestello per friggere

- Filtro QilCleaner

- Coperchio

- Ilpresente manuale di istruzioni
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- Collocare il manico del cestello per friggere al suo posto. Il manico potrebbe doppiarsi
verso l'interno per la sua conservazione.

- Pulire il coperchio, cestello, il filtro delle impurita e la vaschetta a mano con acqua calda
e sapone.

- Pulire il pannello di controllo con un panno umido e/o carta da cucina.

- Importante: non sommergere il pannello di controllo in acqua.

- Asciugare completamente tutte le parti della friggitrice e mettere la ciotola, il filtro, il
pannello di controllo, il cestello e il coperchio nelle rispettive posizioni. Accertarsi che la
vaschetta sia in posizione corretta; gli indicatori di capacita minima e massima devono
essere collocati a destra.

3. FUNZIONAMENTO

1. Rimuovere il coperchio ed estrarre il cestello per friggere.

2. Versare l'olio nel serbatoio fino a raggiungere il segnale di massima capacita.

- Tipi di olio raccomandati: olio d'oliva, olio di mais, olio di arachidi o olio vegetale. Non
utilizzare margarina o burro.

Nota bene

- Non collegare il prodotto alla rete elettrica se non c'e olio nella vaschetta.

- Non chiudere il coperchio mentre la friggitrice e in funzione.

Fig. 2

1. Togliere il coperchio e collegare la friggitrice all'alimentazione. Girare la manopola della

temperatura fino alla posizione desiderata.

2. Quando lolio raggiunge la temperatura selezionata, la spia verde si spegne (non
aggiungere cibo fino a quando l'olio non raggiunge la temperatura selezionata). La luce
verde si riaccendera quando si mette del cibo nell'olio e si spegnera di nuovo quando l'olio
raggiunge la temperatura selezionata.

3. Appendere il cestino sul bordo del secchio (accertarsi che il manico sia posizionato
correttamente e asciutto).

4, Collocare il cibo nel cestello (gli alimenti devono essere il piti asciutti possibile).

5. Immergere con cura il cestello nell'olio caldo (l'olio pud crepitare quando si frigge il cibo).

6. Quando glialimenti sono pronti, estrarre il cestello e appenderlo sulbordo della vaschetta.
Lasciare che gli alimenti scolare tutto l'olio.

Fig. 3

7. Spegnere il selettore della temperatura e staccare la spina della friggitrice. Lasciare
raffreddare per almeno 2-3 ore prima di spostarsi o pulire.

8. Collocare gli alimenti fritti su un piatto coperto con carta da cucina per eliminare l'olio in
eccesso.
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9. Eimportante non chiudere il coperchio mentre la friggitrice e in funzione.

| tempi e le temperature indicati nella seguente tabella servono da guida e devono essere
regolati in base alle quantita o allo spessore degli alimenti e alle vostre preferenze.

Alimenti Peso Temperatura Tempo
Patatine fritte fresche | 800 g 190 °C 10-12 min
Patatine fritte 800g 190 °C 10 min
congelate

Gamberiimpanati Per coprireil cestello | 170 °C 3-5min
congelati

Pesce fresco 150g 190 °oC 5-10 min
impanato

Pesce congelato 150g 170 °C 10-15 min
impanato

Piccole porzioni di 150g 170 oC 15-20 min
pollo in pastella

Grandi porzioni di 150g 190 °C 20-30 min
pollo in pastella

Coscette di pollo 203 170 °C 15 min
freschiimpanati

Hamburger di vitello 250 g 170 °C 2-3 min
freschi

Gli hamburger di pollo o di manzo possono macchiare l'olio e lasciare un sapore che potrebbe
non essere desiderato quando si friggono altri alimenti.

Cibo impanato fatto in casa
Tenere in considerazione che se si colloca l'impasto per impanare umido nel cestello prima di
immergerlo nell'olio il cibo potrebbe attaccarsi al metallo.

Questo metodo richiede un'attenzione particolare:

- Togliere il coperchio e collegare la friggitrice all'alimentazione. Girare la manopola della
temperatura fino alla posizione desiderata.

- Quando lolio raggiunge la temperatura selezionata, la spia verde si spegne (non
aggiungere cibo fino a quando lolio non raggiunge la temperatura selezionata). La luce
verde si riaccendera quando si mette del cibo nell'olio e si spegnera di nuovo quando l'olio
raggiunge la temperatura selezionata.
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- Rivestire il cibo con la pastella umida e scuotere delicatamente per rimuovere la pastella
in eccesso.

- Immergere con cura il cestino nell'olio caldo.

- Con laiuto di pinze, introdurre gli alimenti impanati lentamente nell'olio.

- Avvertenza: l'olio puo schizzare durante la frittura. Quando sono pronti, rimuovere il cibo
con il cestello.

- La friggitrice e dotata di un termostato di sicurezza che spegne la friggitrice in caso di
surriscaldamento. Questo potrebbe accadere se non c'e abbastanza olio nella vaschetta.

- Non riempire eccessivamente il cestino, in quanto cio potrebbe causare un abbassamento
della temperatura dell'olio che potrebbe lasciare il cibo unto o parzialmente crudo.

- La friggitrice sara sempre pronta per l'uso se la si conserva in un luogo freddo, con l'olio
filtrato all'interno e il coperchio in posizione.

- Quando si conserva la friggitrice con l'olio allinterno, togliere il manico dal cestello e
conservarlo separatamente.

- Cucina gli alimenti completamente. Ricordare che il cibo pud rosolare all'esterno prima di
essere completamente cotto.

- Selezionare con cura gli utensili da cucina. Non utilizzare utensili che potrebbero sciogliersi.
Gli utensili in metallo sono conduttivi al calore e dovrebbero avere impugnature isolanti.

- Quando si utilizzano utensili in metallo, fare attenzione a non danneggiare le resistenze.

- Lasuafriggitrice ha una capacita massima di 800 g. Questa quantita dipendera dal tipo di
cibo (vedi tabella sopra). Non riempire il cestino oltre la sua meta.

- Evitate di sgocciolare a lungo il cibo nel cestino, perché potrebbe diventare morbido e
perdere la sua consistenza croccante.

- Cambiare l'olio quando diventa marrone o lattiginoso.

- Secisono gocce d'acqua alla base del secchio, l'olio deve essere cambiato. Cambiare l'olio
circa ogni 15 utilizzi.

- Tutti gli alimenti, soprattutto quelli surgelati e le patate, contengono umidita. Quando si
immerge nell'olio caldo, l'acqua di questi alimenti evapora.

- Considerare il cibo da cucinare prima di scegliere la temperatura dell'olio. Come regola
generale, i cibi precotti hanno bisogno di temperature piu elevate rispetto agli alimenti
crudi.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Rimuovere il coperchio (1), il pannello di controllo (3), il cestello per friggere (4), il filtro
antisporco (15) e la vaschetta (7).

2. Versare l'olio dalla vaschetta attraverso la mussola o la carta da cucina posti sopra un
imbuto in un contenitore adatto.

3. Pulire a mano il coperchio, il filtro, il cestello per friggere e la vaschetta con acqua calda
e sapone. La vaschetta e lavabile in lavastoviglie. Toglierlo dalla lavastoviglie il prima
possibile e asciugarlo completamente.
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4. Pulireil pannello di controllo con un panno umido e/o carta da cucina.

Avvertenza

- Non sommergere il pannello di controllo in acqua.

- Assicurarsi di non danneggiare i fili collegati all'elemento riscaldante durante la pulizia
della friggitrice.

5. Asciugare completamente tutte le parti della friggitrice e mettere la vaschetta, il pannello
di controllo, il cestello per friggere e il coperchio nelle rispettive posizioni. Quando si
posiziona la vaschetta, assicurarsi che sia in posizione corretta, con i segni di capacita
massima e minima capacita sulla destra.

6. E possibile conservare bolio nella friggitrice se il coperchio & ben chiuso.

Pulizia periodica dell'olio con il filtro per le impurita OilCleaner

Con il filtro QilCleaner per rendere facile la pulizia dell'olio e della friggitrice. | residui di
frittura e le impurita si depositano sul fondo quando l'olio si raffredda. Togliendo questo filtro,
raccogliamo questi resti e manteniamo l'olio pulito piti a lungo, riducendo cosi al minimo la
miscelazione dei sapori.

Nota bene
Attendere che l'olio e la resistenza si raffreddino prima di eseguire questo processo.

1. Con lafriggitrice staccata, togliere il coperchio e il cestello e lavarli separatamente.

2. Rimuovere la resistenza spostandola verso l'alto, facendo attenzione a non traboccare.

3. Rimuovere il filtro OilCleaner dalla resistenza spostandolo in avanti.
Fig. 4

4. Lavareilfiltro con acqua calda e sapone e asciugarlo.

5. Collocare nuovamente il filtro OilCleaner sulla resistenza, spostandolo in senso antiorario
a quella usata per rimuoverlo.

6. Inserire la resistenza con il filtro QilCleaner nella friggitrice. Sara pronta all'uso.

5. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 03031

Nome del prodotto: Cleanfry 1,5 L
Potenza: 1000 W

Tensione: 220-240V

Frequenza: 50/60 Hz

Capacita: 1,51
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Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

6. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, &
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di
raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed
elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

7. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

8. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

1. Tampa

2. Pega

3. Painelde controlo

4. Tigela

5. Gancho

6. Resisténcia com termostato

7. Tigela esmaltada

8. Estrutura principal

9. Pegas

10. Indicador de funcionamento (vermelho)
11. Indicador de temperatura (verde)
12. Seletor Temperatura

13. Botdo de seguranca

14. Espaco para o cabo

15. Filtro de impurezas QilCleaner
NOTA:

Os graficos deste manual sé@o representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicoes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetdo da caixa

- Fritadeira a 6leo

- Recipiente

- Tigela de fritar

- Filtro OilCleaner

- Tampa

- Estemanualdeinstrucoes
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- Coloque a pega da tigela da fritadeira no seu lugar. A pega pode ser dobrada para dentro
para o seu armazenamento.

- Limpe atampa, a tigela, o filtro de impurezas e a tigela a mao com dgua quente e sabdo.

- Limpe o painel de controlo com um pano himido e/ou papel de cozinha.

- Importante: nao mergulhe o painel de controlo na agua.

- Seque completamente todas as partes da fritadeira e coloque a tigela, o filtro, o painel de
controlo, a tigela e a tampa nas suas respetivas posicoes. Certifique-se de que a tigela
estd na posicdo correta; as marcas de capacidade minima e maxima devem estar a direita.

3. FUNCIONAMENTO

—

Retire a tampa e extraia a tigela de fritura.

2. Verta éleo na tigela até ser atingido o sinal de capacidade maxima.

Tipos de 6leo recomendados: azeite de oliva, 6leo de milho, 6leo de amendoim ou éleo
vegetal. Nao utilize margarina ou manteiga.

Nota

- Nao ligue o produto a rede se nao houver éleo na tigela.

- Nao feche a tampa enquanto a fritadeira estiver em funcionamento.
Fig. 2

1. Retire a tampa e conecte a fritadeira a corrente elétrica. Gire o seletor de temperatura a
posicao desejada.

2. Quando o 6leo atingir a temperatura selecionada, a luz verde apagard (ndo adicione
alimentos até que o 6leo atinja a temperatura selecionada). A luz verde voltard a acender-
se quando colocar comida no éleo e desligard novamente quando o 6leo atingir a
temperatura selecionada.

3. Pendureatigela naborda datigela (certifique-se que a pega esta corretamente posicionada
e seca).

4. Cologue a comida na tigela (os alimentos devem estar o mais secos possivel).

5. Mergulhe cuidadosamente a tigela no 6leo quente (o éleo pode crepitar quando se fritam
os alimentos).

6. Quando a comida estiver pronta, retire a tigela e pendure-o na borda da tigela. Permita que
os alimentos drenem o 6leo em excesso.
Fig. 3

7. Desligue o seletor de temperatura e desligue a fritadeira. Deixe arrefecer durante pelo
menos 2-3 horas antes de mover ou limpar.

8. Cologue os alimentos fritos num prato coberto com papel de cozinha para remover o
excesso de 6leo.

9. E importante ndo fechar a tampa enquanto a fritadeira estiver em funcionamento.
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Os tempos e temperaturas na tabela seguinte servem de guia e devem ser ajustados de acordo
com as quantidades ou espessura dos alimentos e a sua preferéncia.

Comida Peso Temperatura Tempo
Batatas fritas frescas | 800 g 190 oC 10-12 min
Batatas congeladas 800g 190 °C 10 min
Gambas panadas Até a tigela estar 170 °C 3-5min
congeladas coberto

Filetes de pescada 150 g 190 °C 5-10 min

frescos panados

Filetes de pescada 150g 170 oC 10-15 min
em polme congelados

Porcdes pequenasde | 150 g 170 °C 15-20 min
frango em polme

Porcbes grandes de 150g 190 °oC 20-30 min
frango em polme

Pernas de frango 20u3 170 °C 15 min
frescas em polme

Hamblrgueres de 250g 170 oC 2-3 min
carne fresca

Os hamburgueres de frango ou de vaca podem manchar o 6leo e deixar um sabor que pode nao
ser desejado quando se fritam outros alimentos.

Comida caseira em polme
Tenha em conta que se colocar a massa molhada na tigela antes de a mergulhar no 6leo, a
comida pode agarrar-se ao metal.

Este método requer uma atencdo especial:

- Retire a tampa e conecte a fritadeira a corrente elétrica. Gire o seletor de temperatura a
posicao desejada.

- Quando o 6leo atingir a temperatura selecionada, a luz verde apagara (ndo adicione
alimentos até que o 6leo atinja a temperatura selecionada). A luz verde voltard a acender-
se quando colocar comida no éleo e desligard novamente quando o 6leo atingir a
temperatura selecionada.

- Passe os alimentos na massa himida e agite-os suavemente para retirar o excesso de
polme.
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- Submerja com cuidado a tigela no ar quente.

- Com aajuda de uma pinca, introduzir lentamente os alimentos no éleo.

- 0 ¢dleo pode crepitar quando se fritam os alimentos. Quando estiverem prontos, retire os
alimentos utilizando a tigela.

- A fritadeira esta equipada com um terméstato de seguranca que o desliga em caso de
aguecimento excessivo. Isto poderia acontecer se ndo houvesse 6leo suficiente na tigela.

- Nao encha demasiado a tigela, pois isto poderia provocar uma queda na temperatura do
6leo que poderia deixar os alimentos gordurosos ou parcialmente crus.

- A fritadeira estard sempre pronta a ser utilizada se a guardar num local frio, com 6leo
filtrado no interior e a tampa no lugar.

- Ao armazenar a fritadeira com 6leo no interior, retire a pega da tigela e armazene-a
separadamente.

- Cozinhe os alimentos por completo. Lembre-se que os alimentos podem dourar-se no
exterior antes de estarem completamente cozinhados.

- Selecione cuidadosamente os utensilios de cozinha. Nao utilize utensilios que possam
derreter. Os utensilios metalicos sao condutores de calor e devem ter pegas isolantes.

- Ao utilizar utensilios metalicos, tenha cuidado para nao danificar as resisténcias.

- Asuafritadeira tem uma capacidade maxima de 800 g. Esta quantidade dependera do tipo
de alimento (ver a tabela acima). Ndo encha a tigela para além da sua metade.

- Evite drenar os alimentos durante muito tempo na tigela, uma vez que podem ficar moles
e perder a sua textura estaladica.

- Troque o 6leo quando este se tornar castanho ou leitoso.

- Se houver gotas de agua na base da tigela, o 6leo deve ser mudado. Troque o 6leo
aproximadamente a cada 15 utilizacdes.

- Todos os alimentos, especialmente alimentos congelados e batatas, contém humidade.
Quando imersos em 6leo quente, a dgua destes alimentos evaporara.

- Considere os alimentos que vai cozinhar antes de selecionar a temperatura do 6leo. Como
regra geral, os alimentos pré-cozinhados necessitam de temperaturas mais elevadas do
que os alimentos crus.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Retire a tampa (1), o painel de controlo (3), a tigela de fritura (4), o filtro de sujidade (15)
e atigela (7).

2. Verta o 6leo datigela através de musselina ou toalhas de papel colocadas sobre um funil
num recipiente adequado.

3. Limpe a tampa, a tigela, o filtro de impurezas e a tigela @ mdo com agua quente e sabao.
Pode lavar a tigela na maquina da louca. Tire-a da maquina da louca o mais depressa
possivel e seque-a completamente.

4. Limpe o painel de controlo com um pano humido e/ou papel de cozinha.
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Aviso

- N&o mergulhe o painel de controlo na dgua.

- Certifigue-se de nao danificar os fios ligados ao elemento de aquecimento enquanto limpa
a fritadeira.

5. Seque completamente todas as partes da fritadeira e coloque a tigela, o filtro, o painel de
controlo, a tigela e a tampa nas suas respetivas posicoes. Ao colocar a tigela, certifique-se
de que estd na posicao correta; as marcas de capacidade minima e maxima devem estar
a direita.

6. Pode armazenar o 6leo na fritadeira se se certificar de que a tampa estéd devidamente
fechada.

Limpeza periddica do 6leo com o filtro de impurezas OilCleaner

Utilize o filtro OilCleaner para facilitar a limpeza do 6leo e da fritadeira. Os residuos de
fritura e impurezas sao depositados no fundo quando o éleo arrefece. Ao remover este filtro,
recolhemos estes restos e mantemos o éleo limpo durante mais tempo, minimizando assim a
mistura de sabores.

Nota
Aguarde que o 6leo e a resisténcia arrefecam antes de realizar este processo.

1. Com afritadeira desligada, retire a tampa e a tigela e lave-os separadamente.

2. Remova o elemento de aquecimento movendo-o para cima, tendo o cuidado de evitar
transbordamentos.

3. Remova o filtro OilCleaner da resisténcia movendo-o para a frente na direcdo da mesma.
Fig. 4

4. Lave ofiltro com dgua quente e sabdo e seque-o.

5. Volte a colocar o filtro QilCleaner na resisténcia, movendo-o na direcéo oposta a utilizada
para o remover.

6. Introduza a resisténcia com o filtro OilCleaner na fritadeira. Agora esta pronta para usar.

5. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: 03031

Nome do produto: Cleanfry 1,5 L
Poténcia: 1000 W

Tensao: 220-240V

Frequéncia: 50/60 Hz
Capacidade: 1,51

70 | cieanFryas



PORTUGUES

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

6. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
domeéstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, deverd remover
as pilhas/baterias/acumuladores e levad-lo para um ponto de recolha
designado pelas autoridades locais.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

7. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicGes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 32107 28.

8. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1
1. Afdekking

2. Handgreep

3. Bedieningspaneel

4. Frituurmand

5. Haak

6. Verwarmingselement met thermostaat
7. Geémailleerde frituurpan

8. Hoofdgedeelte

9. Handgrepen

10. Aan/uit licht (rood)

1. Temperatuur licht (Groen)

12. Temperatuur keuzeschakelaar

13. Veiligheidsknop

14. Opslag voor de kabel

15. OilCleaner onzuiverheidsfilter

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Oliefriteuse

- Frituuremmer

- Frituurmand

- QilCleaner filter
- Afdekking

- Handleiding
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Zet het handvat van de frituurmand op zijn plaats. Het handvat kan naar binnen worden
geklapt om het op te bergen.

Maak het deksel, de frituurmand, het onzuiverheidsfilter en de frituurpan met de hand
schoon met warm water en zeep.

Reinig het bedieningspaneel met een vochtige doek en/of keukenpapier.

Belangrijk: dompel het bedieningspaneel niet onder in water.
Droogalleonderdelenvandefriteusevolledigafenzetdefrituurpan, hetonzuiverheidsfilter,
het bedieningspaneel, de frituurmand en het deksel in hun respectievelijke posities.
Zorg ervoor dat de frituurpan in de juiste positie staat; de minimale en maximale
capaciteitsmarkeringen moeten aan de rechterkant staan.

3. WERKING

1. Verwijder het deksel en verwijder de frituurmand.

2. Gietolie in de frituurpan totdat het maximale capaciteitssignaal is bereikt.

- Aanbevolen soorten olie: olijfolie, maisolie, pindaolie of plantaardige olie Gebruik geen
margarine of boter.

Opmerking

- Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet als er geen olie in de frituurpan zit.

- Sluit het deksel niet als de frituurpan in werking is.

Fig. 2

1. Verwijder het deksel en sluit de friteuse aan op de stroomvoorziening. Draai de

temperatuurknop naar de gewenste stand.

2. Wanneer de olie de gekozen temperatuur bereikt, gaat het groene lampje uit (voeg geen
voedsel toe totdat de olie de gekozen temperatuur bereikt). Het groene lampje gaat weer
branden wanneer u voedsel in de olie doet en gaat weer uit wanneer de olie de gekozen
temperatuur bereikt.

3. Hang de frituurmand aan de rand van de frituurpan (zorg ervoor dat de handgreep goed is
geplaatst en droog is).

4, Plaats het voedsel in de frituurmand (het voedsel moet zo droog mogelijk zijn).

5. Dompel het mandje voorzichtig onder in de hete olie (de olie kan knisperen als u het eten
bakt).

6. Als heteten klaaris, verwijdert u het mandje en hangt u deze aan de rand van de frituurpan.
Laat de overtollige olie uit het voedsel druppen.

Fig.3

7. Schakeldetemperatuurselector uit en haalde stekkervan de frituurpan uit het stopcontact.
Laat het minstens 2-3 uur afkoelen alvorens te verplaatsen of te reinigen.

8. Leg het gebakken voedsel op een met keukenpapier bedekt bord om overtollige olie te

verwijderen.

CLEANFRY1SL | 73



NEDERLANDS

9. Hetis ergbelangrijk dat u het deksel niet sluit als de friteuse in werking is.

De tijden en temperaturen in de volgende tabel dienen als richtlijn en moeten worden

aangepast aan de hoeveelheden of de dikte van het voedsel en uw voorkeur.

Etenswaren Gewicht Temperatuur Tijd
Verse frieten 800g 190 °C 10-12 min
Diepvriesfrieten 800g 190 °C 10 min
Bevroren garnalen Tot de frituurmand 170 °C 3-5min
bedektis
Verse vis 150 g 190 °C 5-10 min
Bevroren vis 150g 170 °C 10-15 min
Kleine porties kip 150 g 170 °oC 15-20 min
Grote porties kip 150 g 190 °oC 20-30 min
Verse kippendijen 20f3 170 °C 15 min
Verse 250 g 170 °C 2-3 min
runderhamburgers

Kip- of runderburgers kunnen de olie bevlekken en een smaak achterlaten die niet gewenst is
bij het bakken van andere voedingsmiddelen.

Zelfgemaakte gefrituurde gerechten
Als u het natte beslag in het mandje legt voordat u het in de olie dompelt, kan het voedsel aan
het metaal blijven plakken.

Deze methode vereist speciale aandacht:

74

Verwijder het deksel en sluit de friteuse aan op de stroomvoorziening. Draai de
temperatuurknop naar de gewenste stand.

Wanneer de olie de gekozen temperatuur bereikt, gaat het groene lampje uit (voeg geen
voedsel toe totdat de olie de gekozen temperatuur bereikt). Het groene lampje gaat weer
branden wanneer u voedsel in de olie doet en gaat weer uit wanneer de olie de gekozen
temperatuur bereikt.

Bestrijk het voedsel met het natte beslag en schud het voorzichtig om het overtollige
beslag te verwijderen.

Dompel de frituurmand voorzichtig onder in de hete olie.

Breng met behulp van een tang het voedsel langzaam in de olie.

De olie kan knisperen als u het eten bakt. Als ze klaar zijn, verwijder dan het voedsel met
behulp van de frituurmand.
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- De friteuse is uitgerust met een veiligheidsthermostaat die hem uitschakelt in geval van
oververhitting. Dit kan gebeuren als er niet genoeg olie in het mandje zit.

- Vul het mandje niet te vol, want dat kan leiden tot een daling van de olietemperatuur,
waardoor het voedsel vettig kan worden of gedeeltelijk rauw kan blijven.

- De friteuse is altijd klaar voor gebruik als u hem op een koude plaats bewaart, met
gefilterde olie erin en het deksel op zijn plaats.

- Wanneer u de friteuse met olie binnenin opbergt, verwijder dan de handgreep van de
frituurmand en bewaar deze apart.

- Kook het eten volledig. Vergeet niet dat voedsel aan de buitenkant bruin kan worden
voordat het helemaal gaar is.

- Kies het keukengerei zorgvuldig uit. Gebruik geen keukengerei dat zou kunnen smelten.
Metalen gebruiksvoorwerpen zijn geleidend voor de warmte en moeten voorzien zijn van
isolerende handgrepen.

- Bijhetgebruikvan metalen gereedschap moetuerop lettendatudeverwarmingselementen
niet beschadigt.

- De friteuse heeft een maximale voedingscapaciteit van 800 g. Deze hoeveelheid is
afhankelijk van het soort voedsel (zie bovenstaande tabel). Vul de frituurmand niet verder
dan de helft.

- Voorkom dat het voedsel lang in het mandje blijft liggen, omdat het dan zacht kan worden
en zijn knapperige textuur kan verliezen.

- Vervang de olie als deze bruin of melkachtig wordt.

- Als er druppels water op de basis van de frituurpan liggen, moet de olie worden ververst.
Vervang de olie ongeveer elke 15 keer dat deze wordt gebruikt.

- Alle voedingsmiddelen, vooral diepvriesproducten en aardappelen, bevatten vocht.
Wanneer het water in deze voedingsmiddelen ondergedompeld wordt in de hete olie, zal
het verdampen.

- Houd rekening met het voedsel dat u gaat koken voordat u de temperatuur van de olie
selecteert. Als algemene regel geldt dat voorgekookt voedsel een hogere temperatuur
nodig heeft dan rauw voedsel.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

1. Verwijder het deksel (1), het bedieningspaneel (3), de frituurmand (4), het
onzuiverheidsfilter (15) en de frituurpan (7).

2. Giet de olie uit de frituurpan door mousseline of absorberend papier die over een trechter
in een geschikte bak worden gegoten.

3. Maak het deksel, het onzuiverheidsfilter, de frituurmand en de frituurpan met de hand
schoon met warm water en zeep. U kunt de pan verwijderen en in de vaatwasser plaatsen.
Haal hem zo snel mogelijk uit de vaatwasser en droog hem volledig af.

4. Reinig het bedieningspaneel met een vochtige doek en/of keukenpapier.
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Waarschuwing

- Dompel het bedieningspaneel niet onder in water.

- Zorg ervoor dat u de draden die zijn aangesloten op het verwarmingselement niet
beschadigt tijdens het schoonmaken van de friteuse.

5. Droogalleonderdelenvandefriteusevolledig afen zet de frituurpan, het bedieningspaneel,
de frituurmand en het deksel in hun respectievelijke posities. Let er bij het plaatsen
van de frituurpan op dat deze in de juiste positie staat, met de maximale en minimale
capaciteitsmarkeringen aan de rechterkant.

6. U kuntde olie in de friteuse bewaren als u ervoor zorgt dat het deksel goed gesloten is.

Periodieke reiniging van de olie met het OilCleaner onzuiverheidsfilter

Maak gebruik van het QilCleaner filter om het reinigen van de olie en de friteuse te
vergemakkelijken. Frituurresten en onzuiverheden worden op de bodem afgezet wanneer de
olie afkoelt. Door dit filter te verwijderen, verwijderen we deze resten en houden we de olie
langer schoon, waardoor het mengen van smaken tot een minimum wordt beperkt.

Opmerking
Wacht tot de olie en het verwarmingselement zijn afgekoeld voordat u dit proces uitvoert.

1. Verwijder het deksel en het mandje als de friteuse losgekoppeld is en was ze apart.

2. Verwijder het verwarmingselement door deze voorzichtig naar boven te schuiven, waarbij
u erop let dat deze niet overloopt.

3. Verwijder het QilCleaner-filter van het verwarmingselement door het naar voren te
schuiven in de richting van het verwarmingselement.
Fig. &4

4. Reinig het filter met warm water en zeep en droog het af.

5. Plaats het OilCleaner-filter terug in het verwarmingselement en beweeg het daarbij in de
tegenovergestelde richting als waarin het is verwijderd.

6. Plaats het verwarmingselement met het QilCleaner filter in de friteuse. Het is nu klaar voor
gebruik.

5. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 03031
Productnaam: CleanfFry 1,5 L
Vermogen: 1000 W

Voltage: 220-240V
Frequentie: 50/60 Hz
Inhoud: 1,5 L
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Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

6. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accu’'s te verwijderen en het naar een door de plaatselijke
autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

7. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

8. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1
1. Pokrywka

2. Uchwyt

3. Panelsterowania

4. Kosz

5. Hak

6. Element grzejny z termostatem
7. Misa emaliowana

8. Gtdéwna misa

9. Uchwyty

10. Swiatto On/Off (czerwone)

11. Kontrolka temperatury (zielona)
12. Pokretto temperatury

13. Przycisk bezpieczenstwa

14. Schowek na przewdd

15. Filtr zanieczyszczen QilCleaner

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i s3 w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartos¢ opakowania

- Frytkownica tradycyjna
- Misa

- Kosz dosmazenia

- Filtr OilCleaner
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Pokrywka
Ta instrukcja obstugi

Umies¢ uchwyt kosza do smazenia na miejscu. Uchwyt mozna ztozy¢ do Srodka w celu
przechowywania.

Wyczysérecznie pokrywe, kosz, filtr zanieczyszczen i pojemnik gorgcg woda z detergentem.
Wyczys¢ panel sterowania wilgotng Sciereczka i/lub recznikiem kuchennym.

Wazne: nie zanurzaj panelu sterowania w wodzie.

Osusz catkowicie wszystkie czesci frytkownicy i umies¢ mise, filtr zanieczyszczen, panel
sterowania, kosz i pokrywe w odpowiednich miejscach. Upewnij sie, ze pojemnik znajduje
sie we wtasciwej pozycji; oznaczenia minimalnej i maksymalnej pojemnosci powinny
znajdowac sie po prawej stronie.

3. FUNKCJONOWANIE

1. Zdejmij pokrywke i wyjmij kosz do smazenia.

2. Wlej olej do misy, az do oznaczenia maksymalnej pojemnosci.

- Zalecane rodzaje olejéw: oliwa z oliwek, olej kukurydziany, olej arachidowy lub olej
roslinny. Nie uzywaj margaryny ani masta.

Uwaga

- Nie podtaczaj urzadzenia do sieci, jesli w misie nie ma oleju.

- Nie zamykaj pokrywy podczas pracy frytkownicy.

Rys. 2

1. Zdejmij pokrywe i podtacz frytkownice do Zzrédta zasilania. Obrécic pokretto temperatury

do zgdanej pozycji.

2. Gdy olej osiggnie wybrang temperature, zielona lampka zgasnie (nie dodawaj jedzenia
dopdkiolej nie osiggnie wybranej temperatury). Zielone $wiatto zaswieci sie ponownie, gdy
do oleju zostanie wtozona zywnos¢ i wytgczy sie, gdy olej osiggnie wybrang temperature.

3. Zawie$ kosz na krawedzi misy (upewnij sie, ze uchwyt jest prawidtowo zamocowany i
suchy).

4. Wt6z zywnosc do kosza (zywnos¢ powinna by¢ jak najbardziej sucha).

5. Ostroznie zanurz kosz w rozgrzanym oleju (olej moze skwiercze¢ podczas smazenia
potraw).

6. Gdy jedzenie bedzie gotowe, wyjmij kosz i zawies go na krawedzi misy. Pozostaw na
chwile, aby odsgczy¢ nadmiar oleju.

Rys. 3
7. Wytagcz regulator temperatury i odtgcz frytkownice. Pozostaw urzgdzenie do wystygniecia

przez 2-3 godziny przed przeniesieniem go lub czyszczeniem.
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8. Potdz smazone potrawy na talerzu wytozonym papierem kuchennym, aby usung¢ nadmiar
oleju.
9. Wazne jest, aby nie zamykac pokrywy podczas pracy frytkownicy.

Czasy i temperatury podane w ponizszej tabeli stuzg jako wskazéwka i nalezy je dostosowac
do iloSci lub grubosci potrawy oraz wtasnych preferenciji.

Jedzenie Waga Temperatura Czas
Swieze frytki 800¢g 190°C 10-12 min
Mrozone frytki 800 ¢g 190°C 10 min
Krewetki Do wytozenia kosza 170°C 3-5min
panierowane

mrozone

Panierowana swieza | 150 g 190°C 5-10 min
ryba

Panierowana 150 g 170°C 10-15 min
mrozona ryba

Mate porcje 150g 170°C 15-20 min
panierowanego

kurczaka

Duze porcje 150g 190°C 20-30 min
panierowanego

kurczaka

Swieze podudzia 2lb3 170°C 15 min

z kurczaka

panierowane

Burgery ze Swiezej 250¢g 170°C 2-3 min
wotowiny

Burgery z kurczaka lub wotowiny moga plamic olej i wptyngé na smak kolejnych smazonych
potraw.

Domowe panierowane jedzenie
Nalezy pamietad, ze umieszczenie mokrej panierki w koszu przed zanurzeniem go w oleju

moze spowodowac przywieranie zywnosci do metalu.

Ta metoda wymaga szczegblnej uwagi:
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- Zdejmij pokrywe i podtacz frytkownice do Zrédta zasilania. Obroci¢ pokretto temperatury
do zgdanej pozycji.

- Gdy olej osiggnie wybrang temperature, zielona lampka zgasnie (nie dodawaj jedzenia,
dopdkiolej nie osiggnie wybranej temperatury). Zielone $wiatto zaswieci sie ponownie, gdy
do oleju zostanie wtozona zywnos¢ i wytgczy sie, gdy olej osiggnie wybrang temperature.

- Spanieruj jedzenie wilgotna panierka i delikatnie potrzasnij, aby usung¢ nadmiar ciasta.

- Ostroznie zanurz kosz w rozgrzanym oleju.

- Zapomoca szczypiec powoli wprowadzaj jedzenie do oleju.

- Olej moze skwiercze¢ podczas smazenia potraw. Gdy gotowe, wyjmij jedzenie uzywajgc
kosza.

- Frytkownica posiada termostat bezpieczerfistwa, ktéry wytacza frytkownice w przypadku
przegrzania. Moze sie to zdarzy¢, jesli w misie nie ma wystarczajgcej ilosci oleju.

- Nie przepetniaj kosza, poniewaz moze to spowodowac spadek temperatury oleju, co moze
spowodowad, ze potrawy bedg ttuste lub czeSciowo surowe.

- Frytkownica bedzie zawsze gotowa do uzycia, jesli przechowujesz jg w chtodnym miejscu,
z przefiltrowanym olejem w Srodku i z zatozong pokrywa.

- Przechowujac frytkownice z olejem w Srodku, wyjmij uchwyt kosza i przechowuj go
osobno.

- Gotuj catkowicie jedzenie. Pamietaj, ze jedzenie moze zarumieni¢ sie na zewnatrz, zanim
zostanie w petni ugotowane.

- Starannie dobieraj naczynia kuchenne. Nie uzywaj przyboréw, ktére mogag sie stopic.
Przybory metalowe przewodza ciepto i powinny miec izolujgce uchwyty.

- Uzywajgc metalowych przyboréw, uwazaj, aby nie uszkodzi¢ elementéw grzejnych.

- Ta frytkownica ma maksymalng pojemno$¢ 800 g. Kwota ta bedzie zaleze¢ od rodzaju
zywnosci (patrz tabela powyzej). Nie napetniaj kosza wiecej niz do potowy.

- Unikaj dtugiego ociekania jedzenia w koszu, poniewaz moze zmieknac¢ i straci¢ kruchos¢.

- Wymien olej, gdy stanie sie brgzowy lub mleczny.

- Jesliu podstawy misy znajduja sie krople wody, nalezy wymieni¢ olej. Wymieniaj olej mniej
wiecej co 15 uzyc.

- Wszystkie produkty spozywcze, zwtaszcza mrozonki i ziemniaki, zawierajg wilgo¢. Gdy
zanurzysz je w gorgcym oleju, woda z potrawy wyparuje.

- Zanimwybierzesz temperature oleju, wez pod uwage rodzaj gotowanej zywnosci. Zgodnie
z 0g6lng zasada, pétprodukty wymagajg wyzszych temperatur niz zywnos¢ surowa.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Zdejmij pokrywe (1), panel sterowania (3), kosz do smazenia (4), filtr zanieczyszczen (15)
i mise (7).

2. Przelejolejzmisyprzezmuslinlub papier chtonny umieszczony na lejku do odpowiedniego
pojemnika.
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Wyczys¢ recznie pokrywe, filtr zanieczyszczen, kosz do smazenia i mise gorgcg wodg
z detergentem. Mozesz umy¢ mise w zmywarce. Wyjmij mise ze zmywarki jak tylko
skonczy sie program i catkowicie jg wysuszyc.

Wyczys¢ panel sterowania wilgotna Sciereczkg i/lub recznikiem kuchennym.

Ostrzezenie

Nie zanurzaj panelu sterowania w wodzie.
Uwazaj, aby podczas czyszczenia frytkownicy nie uszkodzi¢ przewodéw podtgczonych do
elementu grzejnego.

Catkowicie wysusz wszystkie czesci frytkownicy i umies¢ mise, panel kontrolny, kosz
do smazenia i pokrywe w odpowiednich miejscach. Podczas umieszczania misy nalezy
upewnic¢ sie, ze znajduje sie ona we wtasciwe] pozycji, z oznaczeniami maksymalnej i
minimalnej pojemnosci po prawej stronie.

Mozesz zostawi¢ olej we frytkownicy, upewniajgc sie, ze pokrywa jest prawidtowo
zamknieta.

Okresowe czyszczenie oleju za pomoca filtra zanieczyszczer OilCleaner

Skorzystaj z filtra QilCleaner, aby utatwic¢ czyszczenie oleju i frytkownicy. Resztki ze smazenia
i zanieczyszczenia osiadajg na dnie, gdy olej ostygnie. Wyciggajac ten filtr, zbieramy te
pozostatosci i dtuzej utrzymujemy olej w czystosci, minimalizujac w ten sposéb mieszanie sie
smakdw.

Uwaga
Poczekaj, az olej i element grzewczy ostygna zanim wykonasz ten proces.

1.

Po odtgczeniu frytkownicy zdejmij pokrywe i kosz, i umyj je oddzielnie.
Wyjmijelement grzejny przesuwajac go ostroznie do géry, uwazajac, aby unikngé przelania.
Wyjmij filtr QilCleaner z elementu grzejnego przesuwajgc go do przodu.
Rys. 4
Umyj filtr w goracej wodzie z detergentem i wysusz.
Ponownie umies¢ filtr OilCleaner na elemencie grzejnym wsuwajgc go w przeciwnym
kierunku niz przy wyjmowaniu.
Wtéz element grzejny z filtrem OilCleaner do frytkownicy. Urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

5. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencja produktu: 03031
Nazwa produktu: CleanfFry 1,5 L
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Moc: 1000 W

Napiecie: 220-240V
Czestotliwosé: 50/60 Hz
Pojemnosé: 1,5 L

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

6. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/
akumulatory i przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
—_— wtadze.
Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

7. GWARANCJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem Llub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

8. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byg,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek Srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr. 1
1. Viko

2. Rukojet

3. Ovlédaci panel

4. Fritovaci kos

5. Hacek

6. Topné téleso s termostatem

7. Smaltovana fritovaci nadoba

8. Hlavnitélo

9. Uchyty

10. Svételny indiké&tor On/Off (Cerveny)
1. Svételny indikator teploty (Zeleny)
12. Voli¢ teploty

13. Bezpecnostni tlacitko

14. Prostor pro ulozeni kabelu

15. Filtr na necistoty OilCleaner

POZNAMKA:
Grafické znazornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZIVANIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi pfeprave. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy material. M{zZete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
¢asti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty souc¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

- Olejova fritéza

- Fritovacinadoba

- Fritovaci kos

- Filtr na necistoty OilCleaner
- Viko

- Tento navod k pouziti
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Nasadte rukojet fritovaciho koSe na své misto. Rukojet lze sklopit smérem dovnitf za
Ucelem jejiho skladovani.

Vycistéte rucné teplou mydlovou vodou viko, fritovaci kos, filtr na necistoty a fritovaci
nadobu.

Vycistéte ovlddaci panel vihkym hadfikem a/nebo kuchyriskym papirem.

Dalezité: Ovladaci panel neponofujte do vody.

VSechny casti fritézy kompletné osuste a fritovaci nadobu, filtr na necistoty, ovladaci
panel, fritovaci koS a viko umistéte na své misto. Ujistéte se, ze fritovaci nddoba je ve
spravné poloze; znacky minimalni a maximalni kapacity by mély byt vpravo.

3. PROVOZ

—

Sejméte viko a vyjméte fritovaci kos.

2. Nalijte olej do nadoby, az do dosazeni znacky maximalni kapacity.

- Doporucené druhy oleje: olivovy olej, kukufi¢ny olej, arasidovy olej nebo rostlinny olej.
Nepouzivejte margarin ani maslo.

Poznamka

- Nezapojujte vyrobek do elektrické sité, pokud v nddobé neni zadny olej.

- Nezavirejte viko, kdyz je fritéza v provozu.

Obr. 2

1. Sejméte viko a fritézu zapojte do zdroje napajeni. Otocte voli¢ teploty do pozadované

polohy.

2. Jakmile olej dosahne zvolené teploty, zeleny svételny indikator zhasne (nepfidavejte jidlo,
dokud olej nedosahne zvolené teploty). Zeleny svételny indikator se znovu rozsviti, kdyz se
do oleje vlozi jidlo, a znovu zhasne, kdyz olej dosdhne zvolené teploty.

3. Fritovaci kos zavéste na okraj fritovaci nddoby (ujistéte se, ze je rukojet spravné umisténa
a sucha).

4. Vloztejidlo do kose (jidlo by mélo byt co nejsussi).

5. Opatrné ponofte kosik do horkého oleje (pfi smazeni m(ze olej prskat).

6. Kdyz je jidlo hotové, vyjméte koS a zavéste jej na okraj nddoby. Nechte z jidla odkapat
prebytecny olej.

Obr. 3

7. Vypnéte voli¢ teploty a fritézu odpojte. Pfed pfemisténim nebo cisténim jej nechte
vychladnout alespori 2-3 hodiny.

8. Smazeny pokrm prendejte na talif pokryty kuchyriskym papirem, aby se odstranil
prebytecny olej.

9. Jedulezité nezavirat viko fritézy béhem provozu.
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Doby a teploty uvedené v nasledujici tabulce slouzi jako pomiicka a mély by byt upraveny podle

mnozstvi nebo tloustky potravin a vasich preferenci.

Pokrm Hmotnost Teplota Doba
Cerstvé hranolky 800g 190 oC 10-12 min
Mrazené hranolky 800g 190 °C 10 min
Mrazené krevety v AZ po pokryti 170 °C 3-5min
tésticku fritovaciho kose

Obalovana cerstva 150 g 190 °C 5-10 min
ryba

Obalovana mrazena 150 g 170 °oC 10-15 min
ryba

Malé kousky 150 g 170 °oC 15-20 min
obalovaného kurete

Velké kousky 150g 190 °oC 20-30 min
obalovaného kurete

Obalovana kureci 2 nebo 3 170 °oC 15 min
stehna

Cerstvy hovézi 250 ¢ 170 oC 2-3min
hamburger

KuFeci nebo hovézi hamburgery mohou na oleji zanechat skvrny a chut, kterou byste pfi
fritovani jinych potravin nechtéli citit.

Domaci obalované jidlo
Vezmeéte prosim na védomi, Zze pokud vlozite vlhké tésto do kose pred ponorenim do oleje,
muUze se jidlo pFilepit na kov.

Tato metoda vyzaduje zvlastni pozornost:

- Sejméte viko a fritézu zapojte do zdroje napajeni. Otocte voli¢ teploty do pozadované
polohy.

- Jakmile olej dosa@hne zvolené teploty, zeleny svételny indikator zhasne (nepfidavejte jidlo,
dokud olej nedoséhne zvolené teploty). Zeleny svételny indikdtor se znovu rozsviti, kdyZ se
do oleje vlozijidlo, a znovu zhasne, kdyz olej dosahne zvolené teploty.

- Potraviny obalte v tésticku a lehce je protreste, abyste odstranili prebytecné tésticko.

- Opatrné ponorte kos do horkého oleje.

- Pomoci klesti pomalu ponorte obalené potraviny do oleje.
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Pri smazenijidla miZze olej stfikat. AZ bude hotové, vyjméte jidlo pomoci koSe.

Fritéza ma bezpecnostni termostat, ktery vypne fritézu v pfipadé prehrati. K tomu by
mohlo dojit, pokud neni v nddobé dostatek oleje.

Neprepliujte koS, protoze by to mohlo zplsobit pokles teploty oleje, ktery by mohl nechat
jidlo mastné nebo ¢astecné syrové.

Fritéza bude vZdy pFipravena k pouziti, pokud ji uskladnite na chladném misté, s filtrovanym
olejem uvnitf a s nasazenym vikem.

Pri skladovani fritézy s olejem uvnitf odstrante rukojet z koSe a skladujte ji oddélené.

Jidlo dikladné uvarte. Nezapomenite, ze jidlo miZe byt na povrchu upecené dozlatova
jesté predtim, nez je zcela uvarené.

Kuchyriské nacini peclivé vybirejte. NepouZzivejte nacini, které by se mohlo roztavit. Kovové
nacini jsou vodi¢em tepla a mély by byt opatfeny izolovanymi rukojetmi.

PFi pouzivani kovového nacini davejte pozor, abyste neposkodili topna télesa.

Vase fritéza ma maximalni kapacitu pro 800 g potravin. Toto mnozstvi bude zavisi na
druhu jidla (viz tabulka vyse). Nenapliuijte koS vice nez do poloviny.

Vyvarujte se dlouhému odkapavani potravin v kosi, protoze by se mohly rozméknout a
ztratit svou kfupavost.

Vymeénte olej, kdyz zhnédne nebo ma mlécnou barvu.

Pokud se na dné nadoby objevi kapky vody, je tfeba olej vymeénit. - Olej vymeénte priblizné
po kazdych 15 pouzitich.

VSechny pokrmy, zejména mrazené pokrmy a brambory, jsou vlhké. Kdyz je ponofite do
horkého oleje, voda v téchto potravinach se vyparuje.

Pred zvolenim teploty oleje zvazte, jaky pokrm se bude pfipravovat. Obecné plati, ze
predvarené potraviny vyzaduji vyssi teplotu nez syrové potraviny.

4. CISTENI A UDRZBA

Sejméte viko (1), ovladaci panel (3), fritovaci kos (4), filtr na necistoty (15) a nadobu (7).

2. Vylijte olej z nddoby pFes muselin nebo absorpéni papir umistény pres trychtyr do vhodné
nadoby.

3. Vycistéte viko, filtr na necistoty, fritovaci koS a nddobu ru¢né horkou mydlovou vodou.
N&dobu mizete umytv mycce nddobi. Vyjméte ji co nejdfive z mycky a kompletné ji osuste.

4. \Vycistéte ovladaci panel vihkym hadfikem a/nebo kuchyriskym papirem.

Varovani

- Ovladaci panel neponofujte do vody.

- Dbejte nato, abyste pri cisténi fritézy neposkodili kabely pripojené k topnému télesu.

5. Zcela osusSte vsechny ¢asti fritézy a vlozte nadobu, ovlddaci panel, fritovaci koS a viko

na sva mista. Kdyz umistujete naddobu, ujistéte se, Ze je ve spravné poloze, s oznacenim
maximalni a minimalni kapacity vpravo.
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6. Olej mGzete ve fritéze skladovat, pokud se ujistite, Ze je viko Fadné zaviené.

Pravidelné ciSténi oleje filtrem na necistoty OilCleaner

Vyuzijte filtr QilCleaner pro snadné Cisténi oleje a fritézy. Zbytky po smaZeni a necistoty se po
ochlazeni oleje usazuji na dné. Odstranénim tohoto filtru zachytime tyto zbytky a udrzime olej
déle cisty, cimz minimalizujeme miseni chuti.

Poznédmka
Pred provedenim tohoto procesu pockejte, az olej a topné téleso vychladnou.

1. Kdyz je fritéza odpojend od napéjent, sejméte viko a kos a umyjte je zvlast.

2. Vyjméte topné téleso jeho posunutim smérem nahoru a davejte pozor, aby nedoslo k
vyteceni.

3. Vyjméte filtr na necistoty OilCleaner z topného télesa jeho posunutim smérem dopredu.
Obr. 4

4. Omyjte filtr na necistoty OilCleaner v horké mydlové vodeé a osuste ho.

5. Znovu nasadete filtr na necistoty QilCleaner na topné téleso a posunte jej opacnym smérem,
nez jakym byl vyjmut.

6. Vlozte topné téleso s filtrem QilCleaner do fritézy. Nynfje pripravena k pouziti.

5. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referen¢ni Cislo vyrobku: 03031
Nazev vyrobku: CleanfFry 1,5 L
V/ykon: 1000 W

Napéti: 220-240V

Frekvence: 50/60 Hz

Objem: 1,51

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepseni
kvality vyrobku.
Vlyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

6. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli clanky/baterie/akumulatory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.
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Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnéjsim zpdsobu likvidace elektrickych a elektronickych
zarizeni a/nebo prislusnych baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni Grady.
DodrZovani vyse uvedenych pokynt prispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

7. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidd konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim &isle +34 96 32107 28.

8. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textiim v tomto ndvodu jsou majetkem spole¢nosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddadn do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BiLESENLER

Sema 1
1. Kapak

2. Kulp

3. Kontrol paneli

4. Sepet

5. Kanca

6. Termostatli rezistans

7. Emaye kaplamali hazne

8. Anagodvde

9. Kulplar

10. Acma/Kapama Isigi (Kirmizr)
1. Sicakukisigr (Yesil)

12. Sicaklik secici

13. Botdn de seguridad

14. Kablo saklama

15. OilCleaner kir filtresi

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gésterimlerdir ve trlinle tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glivenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 0&geleri dogru sekilde geri
déndsium kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi

- Yaglifritoz

- Hazne

- Kizartma sepeti

- QilCleaner filtre

- Kapak

- Kullanma kilavuzu
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- Kizartma sepetinin sapini yerine takin. Kulp saklama icin ice dogru katlanabilir.

- Kapag, sepeti, kir filtresini ve hazneyi sicak sabunlu suyla elle temizleyin.

- Kontrol panelini nemli bir bez ve/veya mutfak kagidi ile temizleyin.

- Onemli: Kontrol panelini suya daldirmayin.

- Fritézin tim parcalarini tamamen kurulayin ve hazneyi, kirlilik filtresini, kontrol panelini,
sepeti ve kapagi ilgili konumlarina yerlestirin. Haznenin dogru konumda oldugundan emin
olun; minimum ve maksimum kapasite isaretleri sagda olmalidir.

3. CIHAZIN KULLANIMI

1. Kapagi cikarin ve kizartma sepetini cikarin.

2. Maksimum kapasite sinyaline ulasilana kadar tavaya yag dokuin.
Onerilen yag turleri: zeytinyagl, misirdzl yag), ver fistigi yagi veya bitkisel yag. Margarin
veya tereyagl kullanmayin.

NOT

- Haznede yag yoksa Urlnu elektrige baglamayin.

- Fritéz calisirken kapagi kapatmayin.

Sema. 2

1. Kapagi cikarin ve fritdzi elektrige takin. Sicaklik seciciyi istenen konuma cevirin.

2. Yag secilen sicakliga ulastiginda yesil isik sdnecektir (yag secilen sicakliga ulasana kadar
yiyecek eklemeyin). Yagin icine yiyecek konuldugunda yesil i1sik tekrar yanacak ve yag
secilen sicakliga ulastiginda tekrar sénecektir.

3. Sepeti tencerenin kenarina asin ( kulpun dogru yerlestirildiginden ve kuru oldugundan
emin olun).

4. Yiyecekleri sepete koyun (yiyecekler miimkin oldugunca kuru olmalidir).

5. Sepeti dikkatlice kizgin yaga daldirin (yiyecek kizartilirken yag cizirdayabilir).

6. Yemek hazir oldugunda sepeti cikarin ve haznenin kenarina asin. Yiyeceklerin fazla yaginin
stzllmesini bekleyin.

Sema. 3

7. Sicaklik seciciyi kapatin ve fritdzin fisini cekin. Tasimadan veya temizlemeden 6nce en az
2-3 saat sogumasini bekleyin.

8. Kizarmis yiyecekleri, fazla yagini almak icin mutfak kagidi ile kapli bir tabaga yerlestirin.

9. Fritoéz calisirken kapagin kapatilmamasi 6nemlidir.

Asagidaki tabloda yer alan streler ve sicakliklar bir kilavuz niteligindedir ve yiyeceklerin
miktarina veya kalinligina ve tercihinize gore ayarlanmalidir.
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Yiyecek Agirlik Sicaklik ayarlari Zaman
Taze patates 800 gr 190 °C 10-12 dak
kizartmasi

Dondurulmus patates | 800 gr 190 °C 10 dk
kizartmasi

Dondurulmus karides | Sepeti kaplamak icin | 170 °C 3-5dak
Taze balik 150 gr 190 °oC 5-10 dak
Dondurulmus balik 150 gr 170 °C 10-15 dak
Sinitzel klictik 150 gr 170 °C 15-20 dak
porsiyon tavuk

Sinitzel blyutk 150 gr 190 °C 20-30 dak
porsiyon tavuk

Taze tavuk budu 2ve3 170 °C 15 dk
Taze etli hamburger 250 gr 170 °oC 2-3 dak

Tavuk veya sigir koftesi yagi lekeleyebilir ve diger yiyecekleri kizartirken istemeyeceginiz bir
tat birakabilir.

Ev yapimi ekmek kirintilarina bandinlmis yiyecekler
Islak hamuru yaga daldirmadan 6nce sepete koyarsaniz, yiyecegin metale yapisabilecegini
latfen unutmayin.

Bu yontem 6zel dikkat gerektirir:

92

Kapagi cikarin ve fritdzUl elektrige takin. Sicaklik seciciyi istenen konuma cevirin.

Yag secilen sicakliga ulastiginda yesil isik sénecektir (yag secilen sicakliga ulasana kadar
yiyecek eklemeyin). Yagin icine yiyecek konuldugunda yesil i1sik tekrar yanacak ve yag
secilen sicakliga ulastiginda tekrar sénecektir.

Yiyecegiislak hamurla kaplayin ve fazla hamuru almak icin hafifce sallayin.

Sepeti dikkatlice kizgin yagin icine daldirin.

Masa kullanarak, hamur kapli yiyecekleri yavasca yaga batirin.

Yiyecekleri kizartirken yag catirdayabilir. Hazir oldugunda, sepeti kullanarak yiyecegi
cikarin.

Fritdz, asirt isinma durumunda fritézl kapatan bir glivenlik termostati ile donatilmistir.
Haznede yeterli yag yoksa bu durum meydana gelebilir.

Sepeti asiri doldurmayin, clinkli bu yag sicakliginin diismesine neden olarak yiyecekleri
yagli veya kismen cig birakabilir.

Fritozu, icinde filtrelenmis yag ve kapagi yerinde olacak sekilde serin bir yerde saklarsaniz
her zaman kullanima hazir olacaktir.
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- Fritdzu icinde yag varken saklarken, sapi sepetten cikarin ve ayri olarak saklayin.

- Yiyecekleri iyice pisirin. Yiyeceklerin tamamen pismeden o6nce dis kisimlarinin
kahverengilesebilecegini unutmayin.

- Mutfak gereclerini 6zenle secin. Eriyebilecek kaplar kullanmayin. Metal kaplar isiyi iletir ve
yalitimli kulplara sahip olmalidir.

- Metal kaplar kullanirken, rezistansa zarar vermemeye dikkat edin.

- Fritézinlzin maksimum vyiyecek kapasitesi 800 g'dir. Bu miktar gidanin tlriine bagl
olacaktir (yukaridaki tabloya bakiniz). Hazneyi yaridan fazla doldurmayin.

- Yiyecekleri sepette uzun sure bekletmekten kacinin, aksi takdirde lapa haline gelebilir ve
gevrekligini kaybedebilir.

- Yag kahverengiye veya st rengine donduiglinde degistirin.

- Haznenin tabaninda su damlaciklari varsa, yag degistirilmelidir. - Yagl yaklasik her 15
kullanimda bir degistirin.

- Tum gidalar, 6zellikle dondurulmus gidalar ve patatesler nem icerir. Kizgin yaga
daldirildiginda, yiyecegin icindeki su buharlasacaktir.

- Yag sicakligini secmeden 6nce pisirilecek yiyecegi gz éntinde bulundurun. Genel bir kural
olarak, 6nceden pisirilmis yiyecekler cig yiyeceklerden daha ylksek sicakliklara ihtiyac
duyar.

4. TEMIZLiK VE BAKIM

1. Kapagi (1), kontrol panelini (3), kizartma sepetini (4), kir filtresini (15) ve hazneyi (7) cikarin.

2. Tavadaki yagl bir huni tzerine yerlestirilmis muslin veya emici kagittan gecirerek uygun
bir kaba dokiin.

3. Kapagl, kir filtresini, kizartma sepetini ve hazneyi sicak sabunlu suyla elle temizleyin.
Hazne bulasik makinesinde yikanabilir. Bulasik makinesinden mimkin olan en kisa
surede cikarin ve tamamen kurulayin.

4. Kontrol panelini nemli bir bez ve/veya mutfak kagidi ile temizleyin.

Dikkat
- Onemli: Kontrol panelini suya daldirmayin.
- Fritdzu temizlerken rezistanslara bagli kablolara zarar vermediginizden emin olun.

5. Fritézlintzin tim parcalarini tamamen kurulayin ve hazneyi, kontrol panelini, kizartma
sepetini ve kapag! ilgili konumlarina yerlestirin. Kovayi yerlestirirken, maksimum ve
minimum kapasite isaretleri sagda olacak sekilde dogru konumda oldugundan emin olun.

6. Kapagin dizgln bir sekilde kapatildigindan emin olursaniz yagi fritdzde saklayabilirsiniz.

OilCleaner kir filtresi ile diizenli yag temizligi
Yagin ve frit6ztin kolay temizlenmesi icin OilCleaner filtresinden yararlanin. Kizartma artiklari
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ve yabanci maddeler yag sogudugunda dibe coker. Bu filtreyi cikararak bu kalintilari topluyor
ve yagl daha uzun slre daha temiz tutuyoruz, boylece tatlarin karismasini en aza indiriyoruz.

NOT
Bu islemi gerceklestirmeden 6nce yagin ve rezistansin sogumasini bekleyin.

1. Fritézun fisi takili degilken kapagi ve sepeti cikarin ve ayri ayri yikayin.

2. Rezistansin tasmamasina dikkat ederek yukari dogru kaydirarak cikarin.

3. QilCleaner filtresini rezistans yoniinde ¢ne dogru kaydirarak rezistansdan cikarin.
Sema. 4

4. Filtreyi sicak sabunlu suyla yikayin ve kurutun.

5. Rezistansdaki OilCleaner filtresini, cikarmak icin kullanilanin tersi yonde hareket ettirerek
degistirin.

6. Rezistansi OilCleaner filtresiile birlikte fritdzln icine yerlestirin. Artik kullanima hazirdir.

5. TEKNIK BiLGIiLER

Uriin referansi 03031
Uriin ismi: CleanFry 1,5 L
Giic: 1000 W

Voltaj: 220-240V
Frekans: 50/60 Hz

510 L kapasite.

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

6. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

Bu sembol, yurirlikteki yonetmeliklere gére urinin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu trlin kullanim 6mrindn
sonuna ulastiginda, pilleri/akimdilatorleri cikarmali ve yerel yetkililer
tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gottrmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil
imha edilecegine iliskin ayrintili bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.
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7. GARANTI VE TEKNIK SERVIS

Cecotec, Urtnln teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayl son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlukteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Urtinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

8. TELIF HAKLARI
Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin 6nceden izni olmadan kismen veya tamamen

cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 1
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 2




Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 3

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 4
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